
VERMOUTH CA’ DEL SETTE
DESCRIZIONE: Il Vermouth Ca‘ del Sette è un vino aromatizzato di alta qualità, perfetto per gli amanti dei sapori 
raffinati e ricercati. Questo vermouth si distingue per il suo equilibrio perfetto tra dolcezza e amarezza, rendendolo 
una scelta ideale per aperitivi, cocktail o da gustare liscio.

INGREDIENTI:
•	 Base Vino: Vino bianco di qualità superiore.
•	 Alcol:  Aggiunta di alcol neutro per arricchire la struttura.
•	 Zucchero: Quantità calibrata per bilanciare il gusto.
•	 Infusi Botanici:

-- Assenzio romano(Artemisia absinthium): Cuore del vermouth, dona il caratteristico gusto amaro.
-- Chiodi di garofano: Aggiunge note speziate.
-- Cannella: Contribuisce al calore e alla dolcezza.
-- Vaniglia: Dona un retrogusto morbido e avvolgente.
-- Scorze di agrumi: Note fresche e agrumate.
-- Cardamomo: Aggiunge un tocco esotico e aromatico.

INGREDIENTI SEGRETI: Una miscela unica di erbe e spezie tenuta segreta per preservare l’unicità del Vermouth 
Delicato.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
•	 Colore: Dorato scuro.
•	 Profumo: Intenso e complesso, con note di erbe aromatiche, spezie e agrumi.
•	 Sapore: Equilibrato tra dolce e amaro, con un finale lungo e aromatico.

GRADAZIONE ALCOLICA: 15% vol
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