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TIPOLOGIA: vino rosso dolce
UVAGGIO: Merlot, Cabernet Sauvignon.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di  Vicenza e Verona.
NATURA DEL SUOLO: Limoso e sabbioso.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Colore rosso rubino, con riflessi violacei. Al naso speziato e fruttato, con spiccate note che 
ricordano le amarene sotto spirito. Al gusto, dolce e morbido con una buona persistenza. 
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si abbina perfettamente con dolci da forno, pasticceria, biscotteria e cioccolato. Ideale 
anche con formaggi stagionati.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12-14°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 10,5%vol 
TITOLO ALCOLOMETRICO VOLUMICO EFFETTIVO: 10,5%vol
TITOLO ALCOLOMETRICO VOLUMICO POTENZIALE: + 4,7%vol 
ZUCCHERI RESIDUI: 78g/L

Questo vino chiamato Stranero®, prende il nome dalla parola “STRA” la quale conferisce all’aggettivo il valore di superlativo e dalla parola 

“NERO” che sta ad indicare il colore intenso.  Abbiamo voluto questo nome perché il vino deriva dall'attenta selezione di uve Merlot e 

Cabernet Sauvignon più “scure”, più “nere”. Questa pratica selettiva viene fatta in vigna attraverso un'attenta metodica lavorativa che 

permette di esporre al sole il maggior numero di grappoli e di togliere quelli non esposti correttamente. 

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148521297 / BOX x 6 BT 8050148521303

Este vinho, chamado Stranero®, deriva da palavra “STRA”, que confere ao adjetivo um valor de superlativo, e da palavra “NERO”, que 
indica a cor intensa. Escolhemos esse nome porque o vinho resulta da cuidadosa seleção das uvas Merlot e Cabernet Sauvignon mais 
“escuras”, mais “negras”. Essa prática seletiva é realizada na vinha através de uma metódica atenta que permite expor ao sol o maior 
número possível de cachos e remover aqueles que não estão adequadamente expostos.

TIPOLOGIA: vinho tinto doce
VARIEDADE DE UVA: Merlot, Cabernet Sauvignon.
ZONA DE PRODUÇÃO: Províncias de Vicenza e Verona.
NATURA DO SOLO: Limoso e arenoso.
ASPECTOS ORGANOLEPTICOS: Cor rubi com reflexos violetas. No nariz, é especiado e frutado, com notas marcantes de cerejas em 
conserva. No paladar, é doce e macio, com uma boa persistência.
HARMONIZAÇÕES GASTRONÔMICAS: Combina perfeitamente com doces assados, confeitaria, biscoitos e chocolate. Ideal também 
com queijos curados.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 12-14°C
GRADUAÇÃO ALCOÓLICA: 10,5%vol
TÍTULO ALCOOLÉTRICO VOLUMÉTRICO EFETIVO: 10,5%vol
TÍTULO ALCOOLÉTRICO VOLUMÉTRICO POTENCIAL: + 4,7%vol
AÇÚCAR RESIDUAL: 78g/L
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