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TIPOLOGIA: vino rosso dolce
UVAGGIO: Merlot, Cabernet Sauvignon.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di  Vicenza e Verona.
NATURA DEL SUOLO: Limoso e sabbioso.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Colore rosso rubino, con riflessi violacei. Al naso speziato e fruttato, con spiccate note che 
ricordano le amarene sotto spirito. Al gusto, dolce e morbido con una buona persistenza. 
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si abbina perfettamente con dolci da forno, pasticceria, biscotteria e cioccolato. Ideale 
anche con formaggi stagionati.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12-14°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 10,5%vol 
TITOLO ALCOLOMETRICO VOLUMICO EFFETTIVO: 10,5%vol
TITOLO ALCOLOMETRICO VOLUMICO POTENZIALE: + 4,7%vol 
ZUCCHERI RESIDUI: 78g/L

Questo vino chiamato Stranero®, prende il nome dalla parola “STRA” la quale conferisce all’aggettivo il valore di superlativo e dalla parola 

“NERO” che sta ad indicare il colore intenso.  Abbiamo voluto questo nome perché il vino deriva dall'attenta selezione di uve Merlot e 

Cabernet Sauvignon più “scure”, più “nere”. Questa pratica selettiva viene fatta in vigna attraverso un'attenta metodica lavorativa che 

permette di esporre al sole il maggior numero di grappoli e di togliere quelli non esposti correttamente. 

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148521297 / BOX x 6 BT 8050148521303

Muitas são as histórias por trás do vinho, muitas as lendas e curiosidades. Existe um charme particular em uma das lendas sobre o 
rosé, que tem como protagonista principal um padre que morava às margens do Lago de Garda. Em uma pequena aldeia, vivia este 
padre que sobrevivia com o que seus conterrâneos lhe davam. Muito preguiçoso para cultivar o pequeno jardim da igreja, inicialmente 
foi sustentado pelos habitantes da aldeia que lhe davam comida e, especialmente, vinho, que nunca deveria faltar devido às funções 
religiosas. Tudo, é claro, de forma totalmente gratuita. No entanto, essa situação não durou muito. Especialmente o vinho tinha um 
custo que seus conterrâneos não estavam mais dispostos a arcar. Assim, deixaram-no sozinho para cuidar de seu sustento e da igreja. 
Acabou o tempo de escambo para o padre? Nada disso! Ele encontrou um jeito alternativo e não muito legal. E aproveitou a colheita... 
Uma colheita diferente daquela a que estamos acostumados hoje, é claro. As uvas colhidas eram despejadas nos tonéis que, por sua 
vez, eram colocados em grandes carros. Após esmagar as uvas, ao anoitecer, os carros eram colocados no pátio da propriedade onde 
começava a fermentação do mosto. E foi exatamente nessa fase que o nosso simpático padre planejou sua ação. Escondido sob um 
carro, conseguiu perfurar um tonel e encheu um recipiente com um vinho que tinha passado pouco tempo em contato com as cascas 
e que não havia completado a fermentação. Portanto, o vinho resultante não era vermelho, mas também não era branco. A cor foi um 
meio-termo, um rosé. Graças à sua ação furtiva, o padre às margens do Lago de Garda criou o vinho rosé. HISTÓRIA OU LENDAS? Quem 
sabe... continua sendo uma história sobre a cultura do vinho que não poderíamos esquecer.

TIPOLOGIA: vinho rosé Veneto I.G.T.
UVAGGIO: Merlot, Cabernet Sauvignon.
ZONA DI PRODUZIONE: Províncias de Vicenza e Verona.
NATURA DEL SUOLO: Argiloso e arenoso.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Cristalino, com cor rosa pálido. Caracterizado por notas frutadas como framboesas, morangos e marasqui-
no. Destacam-se também notas florais de rosa e flores silvestres. No paladar, fresco e agradavelmente harmônico. É caracterizado 
por uma grande acidez e uma boa frescura com um final na boca muito persistente.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ótimo como aperitivo. Combina perfeitamente com antipastos, queijos, pizzas e pratos principais à 
base de peixe e frutos do mar.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 10,5%vol

Do Nordeste: Vêneto, Trentino-Alto Adige e Friuli. A história do Pinot Grigio italiano é muito particular; sua maior difusão ocorreu 
entre as décadas de 1960 e 1990, quando alguns produtores do Vêneto conseguiram valorizá-lo significativamente com uma intensa 
atividade promocional.
A DOC “delle Venezie” é uma denominação recente, criada em 2017, com o objetivo de valorizar o Pinot Grigio cultivado há várias 
décadas no Triveneto. A área cobre as regiões do Vêneto, Friuli-Venezia Giulia e a província de Trento, representando a maior área do 
mundo dedicada a este vinho. A nova DOC busca reunir todo esse potencial sob uma única denominação comercial, que, partindo da 
consolidada tradição enológica, desenvolva vinhos capazes de expressar ao consumidor os valores identificativos do território e das 
pessoas que o produzem.

TIPOLOGIA: Vinho Pinot Grigio D.O.C. delle Venezie.
UVAGGIO: Pinot Grigio.
ZONA DE PRODUÇÃO: Províncias de Vicenza e Verona.
NATURA DO SOLO: Vulcânico e tufáceo.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Cristalino, com cor amarelo-palha pálido e reflexos esverdeados. No nariz, apresenta notas frutadas, 
florais e minerais, com toques de maçã, pera e espinheiro-branco. No paladar, é caracterizado por uma grande salinidade e boa fre-
scura, com um final persistente.
ACOMPANHAMENTOS GASTRONÔMICOS: Excelente com aperitivos e pratos principais à base de peixe e crustáceos. Também combina 
bem com vegetais, carnes brancas e pratos típicos da culinária mediterrânea.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 8-10°C
TEOR ALCOÓLICO: 12%vol

이 와인인 Stranero®는 “STRA”라는 단어의 최상급을 나타내는 것과 “NERO”라는 단어의 결합에서 이름이 유래되었습니다. “NERO”는 
강렬한 색상을 의미하는 “블랙”을 나타냅니다.
이 이름을 선택하는 이유가 이 와인은 가장 어두운 메를로와 까베르네 소비뇽 포도의 세심한 선택에서 비롯되었기 때문입니다. 이 선택 
과정은 포도원에서 이루어지며, 최대한 많은 송이가 태양에 노출되도록 하는 세심한 방법을 채택하여 충분히 노출되지 않은 송이를 
제거합니다. 우리 지역의 역사와 전통에 깊게 뿌리를 둔 레드 와인으로, 역사적으로 모든 사회 계급과 행사에서 즐겨 마셨습니다. 따라서 
Stranero®는 신선함과 특징적인 강렬한 색상 덕분에 어떤 행사에도 완벽하게 어울리는 와인입니다.

종류: 스위트 레드 와인
포도 품종: 메를로, 까베르네 소비뇽.
지역: 베로나, 비첸차 
토양 유형: 실트, 모래.
특징: 보라색 하이라이트가 있는 루비 색 와인 입니다. 향은 스파이시하고 과일향이 나며, 주정에 시큼한  체리를 느껴집니다.
식품 페어링: 오븐케이크, 페이스트리, 비스킷, 초콜릿과 잘 어울립니다. 또한 숙성된 치즈와도 이상적입니다.
서빙 온도: 12-14 °C
알코올 함량: 10,5% vol
알코올 강도 잠재력: + 4,7% vol
잔여 설탕: 78 g/L

스트라네로 ® 돌체
카 델 세테 ® 라인
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