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CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148520108 / BOX x 6 BT 8050148520139

Grazie alle tradizioni tramandate di generazione in generazione combinate con la ricerca di tecniche di produzione innovative, nel 2015 abbiamo 

creato la linea Appassionante® al fine di celebrare l'anniversario dei 150 anni della nostra famiglia nella coltivazione della vite. 

I vini della linea Appassionante®  prendono nome da battaglie combattute nel nostro territorio. L'obiettivo è quello di celebrare il legame con 

la terra, pertanto come gli eroi hanno combattuto per la loro patria, noi combattiamo ogni giorno per mantenere vive nel tempo le tradizioni 

tramandateci di generazione in generazione. 

Uno di questi vini è “SORIO 1848”, un rosso Veneto I.G.T. da 13%vol.

Questo vino è il risultato di un processo di ricerca che ha portato alla creazione di un prodotto unico che combina due tecniche tipiche 

dei grandi vini rossi di Verona: l'Appassimento e il Ripasso, rivisitate e migliorate solo grazie all'esperienza maturata in tutti questi anni che 

rende questo processo esclusivo Ca' del Sette.

Appassionante 1848 Sorio è stato creato in memoria della prima guerra del Risorgimento Italiano, dove Vicenza, che al 1815 faceva parte del 

Regno Lombardo-Veneto, pertanto una provincia Austriaca, insorse e combatté con le armi contro l'esercito dell'impero Austriaco vincendo 

la battaglia.

TIPOLOGIA: vino Rosso Veneto I.G.T., ottenuto da esperienza vendemmiale esclusiva Ca’ del Sette, basata sulla raccolta 
tardiva delle uve lasciate leggermente appassire in vigna.
UVAGGIO: Merlot, Cabernet Sauvignon.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di Verona e Vicenza. 
NATURA DEL SUOLO: Ricco di scheletro e prevalentemente calcareo e sabbioso.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Vino dal colore rosso rubino con riflessi granati. Al naso si presenta intenso e complesso, 
caratterizzato da note fruttate come la ciliegia sotto spirito e la prugna matura, con una leggera nota di cacao e vaniglia. 
Dal gusto intenso, persistente, abbastanza tannico e con un finale etereo.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si abbina perfettamente con salumi, formaggi di media stagionatura, zuppe invernali e 
primi piatti a base di carne. Ottimo anche con carni rosse alla griglia e arrosti. 
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 13%vol 
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