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Grazie alle tradizioni tramandate di generazione in generazione combinate con la ricerca di tecniche di produzione innovative, nel 2015 abbiamo 

creato la linea Appassionante® al fine di celebrare l'anniversario dei 150 anni della nostra famiglia nella coltivazione della vite. 

I vini della linea Appassionante®  prendono nome da battaglie combattute nel nostro territorio. L'obiettivo è quello di celebrare il legame con 

la terra, pertanto come gli eroi hanno combattuto per la loro patria, noi combattiamo ogni giorno per mantenere vive nel tempo le tradizioni 

tramandateci di generazione in generazione. 

Uno di questi vini è “SORIO 1848”, un rosso Veneto I.G.T. da 13%vol.

Questo vino è il risultato di un processo di ricerca che ha portato alla creazione di un prodotto unico che combina due tecniche tipiche 

dei grandi vini rossi di Verona: l'Appassimento e il Ripasso, rivisitate e migliorate solo grazie all'esperienza maturata in tutti questi anni che 

rende questo processo esclusivo Ca' del Sette.

Appassionante 1848 Sorio è stato creato in memoria della prima guerra del Risorgimento Italiano, dove Vicenza, che al 1815 faceva parte del 

Regno Lombardo-Veneto, pertanto una provincia Austriaca, insorse e combatté con le armi contro l'esercito dell'impero Austriaco vincendo 

la battaglia.

TIPOLOGIA: vino Rosso Veneto I.G.T., ottenuto da esperienza vendemmiale esclusiva Ca’ del Sette, basata sulla raccolta 
tardiva delle uve lasciate leggermente appassire in vigna.
UVAGGIO: Merlot, Cabernet Sauvignon.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di Verona e Vicenza. 
NATURA DEL SUOLO: Ricco di scheletro e prevalentemente calcareo e sabbioso.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Vino dal colore rosso rubino con riflessi granati. Al naso si presenta intenso e complesso, 
caratterizzato da note fruttate come la ciliegia sotto spirito e la prugna matura, con una leggera nota di cacao e vaniglia. 
Dal gusto intenso, persistente, abbastanza tannico e con un finale etereo.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si abbina perfettamente con salumi, formaggi di media stagionatura, zuppe invernali e 
primi piatti a base di carne. Ottimo anche con carni rosse alla griglia e arrosti. 
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 13%vol 

Graças às tradições transmitidas de geração em geração, combinadas com a busca por técnicas de produção inovadoras, em 2015 
criamos a linha Appassionante® para celebrar o aniversário de 150 anos de nossa família na vinicultura.
Os vinhos da linha Appassionante® recebem nomes de batalhas travadas em nosso território. O objetivo é celebrar o vínculo com a 
terra; assim como os heróis lutaram por sua pátria, nós lutamos todos os dias para manter vivas as tradições transmitidas de geração 
em geração.
Um desses vinhos é o “1944 MONTE COMUN”, Amarone della Valpolicella DOCG com 15,5%vol, criado em memória da batalha de 
Monte Comun que ocorreu em 17 de setembro de 1944 (no município de Grezzana, área de produção do vinho Amarone). Esta batalha 
é um dos mais importantes confrontos da Resistência veronese.
O Amarone é um vinho rico em história. É produzido em quantidade limitada com uvas da região da Valpolicella, cuidadosamente 
selecionadas, passificadas e vinificadas segundo a antiga tradição. O sabor é muito marcante; intenso e elegante no nariz, com 
aromas de mirtilos negros e um leve toque de especiarias originadas dos barris de carvalho.

TIPOLOGIA: Amarone Della Valpolicella Denominação de Origem Controlada e Garantida.
UVAGGIO: Corvina, Corvinone, Rondinella.
ZONA DE PRODUÇÃO: Província de Verona.
NATURA DO SOLO: Rico em esqueleto e predominantemente calcário.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Cor vermelho escuro. Intenso e elegante no nariz com aromas de cereja madura e mirtilos negros, com 
um leve toque de especiarias originadas dos barris de carvalho. Muito marcante no paladar; destaca-se com uma tanicidade macia 
em equilíbrio com uma acidez adequada e percepção de frutas polposas.
ACOMPANHAMENTOS GASTRONÔMICOS: Ideal para acompanhar carnes assadas, caça e queijos duros e muito saborosos. Ótimo 
também ao final de uma refeição ou como “vinho de meditação”.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C
TEOR ALCOÓLICO: 15,5%vol

Graças às tradições transmitidas de geração em geração combinadas com a busca por técnicas de produção inovadoras, em 2012 criamos 
a linha Amante®. Esta linha nasce do AMOR que temos pela nossa região, nosso trabalho e a contínua pesquisa. Verona, a área de 
produção dos vinhos da coleção, é conhecida em todo o mundo como a cidade do AMOR devido à grande história de Romeu e Julieta. Este 
nome explica muito bem e em poucas palavras esses vinhos... representa o vínculo com a história da nossa região, um néctar colhido nos 
belos e sugestivos vinhedos da província de Verona, que queremos compartilhar com nossos clientes para que eles vivam essas emoções.
Amante® Coleção Ouro é o resultado de um processo de pesquisa que levou à criação deste produto único que combina duas técnicas 
típicas dos grandes vinhos tintos de Verona: o Appassimento e o Ripasso, revisitados e aprimorados somente graças à experiência 
adquirida ao longo desses anos que torna este processo exclusivo da Ca’ del Sette.

TIPOLOGIA: Rosso Verona I.G.T., obtido de uma colheita exclusiva da Ca’ del Sette, baseada na colheita tardia das melhores uvas deixadas 
ligeiramente passificadas na vinha.
UVAGGIO: Merlot, Cabernet Sauvignon, Corvina.
ÁREA DE PRODUÇÃO: Província de Verona.
NATUREZA DO SOLO: Rico em esqueleto e predominantemente calcário e arenoso.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Vinho de cor rubi intenso com reflexos violetas. No nariz apresenta-se intenso, complexo e fino. Caracteri-
zado por notas de frutas vermelhas e baunilha com um delicado retrogosto de cereja e chocolate. Vinho encorpado, de sabor equilibrado, 
intenso e persistente.
COMBINAÇÕES GASTRONÔMICAS: Combina perfeitamente com embutidos, queijos curados, pratos principais estruturados à base de 
carne e trufas. Ótimo também com carnes vermelhas grelhadas, carnes estufadas e caça.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C
TEOR ALCOÓLICO: 13,5%vol

Os vinhos da linha Filacorta® recebem seu nome das técnicas de plantio das vinhas, que, a partir de um certo período histórico, 
começaram a ser dispostas em fileiras. A origem dos “filari corti” (fileiras curtas) está ligada ao passado e às tradições das famílias 
no território do Vêneto, que, após a morte dos pais, precisavam dividir os diversos lotes de terra entre os herdeiros, criando assim 
parcelas cada vez menores.
Dos “filari corti” nasce a nossa linha de vinhos Espumantes Filacorta®, elaborados a partir de uvas selecionadas e cultivadas em 
diferentes parcelas. Essas uvas selecionadas conferem notas e aromas especiais ao vinho, que, através das cuidadosas fases de 
espumantização, se transforma em um produto único, com perlage fino e elegante, adequado para todas as ocasiões.

TIPOLOGIA: Espumante - 5,5 atm.
UVAGGIO: Glera, Garganega.
ZONA DE PRODUÇÃO: Províncias de Vicenza e Verona.
NATURA DO SOLO: Pedregoso, argiloso.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Brilhante, de cor amarelo palha pálido com reflexos esverdeados. Perlage bastante fino e elegante. No 
nariz, é floral e frutado, destacando-se notas de flores de sabugueiro e de peras, com notas de pêssego e pera crocante. No paladar, 
apresenta-se fresco, com boa salinidade e persistência.
ACOMPANHAMENTOS GASTRONÔMICOS: Excelente como aperitivo, com finger foods em geral e tábuas de embutidos e queijos, mas-
sas com molhos delicados de carne, pratos principais à base de carnes brancas e pizza. Também é ideal com sopas de verão, crudités 
e pratos à base de frutos do mar.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 6-8°C
TEOR ALCOÓLICO: 11%vol

아파시오난테 ® 1848 소리오
APPASSIONANTE ® 라인
세대에서 세대로 전해져 내려온 전통과 혁신적인 생산 기술의 결합 덕분에, 2015년에 우리는 포도 재배에 가족이 참여한 150주년을 
기념하여 아파시오난테® 라인을 소개했습니다. 아파시오난테® 라인의 와인들은 우리 지역에서 싸워진 전쟁에서 영감을 받았습니다. 
우리의 목표는 땅과의 연결을 축하하는 것입니다; 영웅들이 고향을 위해 싸웠던 것처럼, 우리는 매일 세대로 전해진 전통을 보존하기 위해 
노력합니다.
이 컬렉션에 있는 와인 중 하나는 SORIO 1848 이며, 알코올 함량은 13%입니다. 이 와인은 베네토 I.G.T.이며 베로나의 위대한 적포도주의 
특징인 두 가지 기법, “Appassimento”와 “Ripasso”를 결합한 독특한 제품의 결과입니다. 이러한 기술은 지난 몇 년 동안 재방문되고 
개선되었으며, 이 과정을 Ca’ del Sette에게 독점적으로 만들기 위해 얻은 경험을 바탕으로 합니다.
아파시오난테 1848 소리오는 이탈리아 통일의 최초 전쟁에 경의를 표합니다. 이 전쟁 동안 1815년 이후 롬바르도-베네토 왕국의 
일부였던 비첸차가 오스트리아의 통치에 반란을 일으켜 오스트리아-헝가리 군과 무장 충돌을 벌였으며, 결국 승리를 거두었습니다.

종류: 레드 와인 베네토 I.G.T.
최신 포도를 수확하는 Ca’ Del Sette의 독점적인 전문 기술로 얻어지며, 포도를 살짝 시들게 남겨둡니다.
포도 품종: 메를로, 카베르네 소비뇽
지역: 베로나도, 비첸차도
토양 유형: 질감이 풍부하며, 주로 석회질과 모래질입니다.
특징: 루비 레드 와인에 가넷 하이라이트가 있습니다. 향은 강렬하고 복합적이며, 술에 담근 체리와 잘 익은 자두 같은 과일 향에 약간의 
코코아와 바닐라 향이 더해집니다. 맛은 강하고 지속적이며, 상당히 탄닌감이 느껴지고 은은한 마무리가 특징입니다.
식품 페어링: 런천미트, 중간 숙성 치즈, 겨울수프, 고기 첫째 코스요리와 잘 어울립니다. 구운 붉은 고기와 로스트 고기와도 아주 
어울립니다.
서빙 온도: 18°C
알코올 함량: 13%vol
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