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Tante le storie dietro al vino, tante le leggende, le curiosità. C’è un fascino particolare in una delle leggende sul rosato,che ha come protagonista principale 

un prete che abitava sulle rive del Lago di Garda. In un piccolissimo villaggio, viveva questo prete che viveva di ciò che gli donavano i suoi compaesani. 

Troppo pigro per coltivare  il piccolo orto della chiesa, in un primo momento fu preso in custodia dagli abitanti del  villaggio che gli donavano cibo e 

soprattutto il vino, che non doveva mancare mai per via delle funzioni religiose. Tutto, neanche a dirlo, in maniera completamente gratuita. Questa 

situazione però non durò a lungo. Soprattutto il vino aveva un costo che i suoi compaesani non vollero più sostenere. E così, lo lasciarono da solo a 

provvedere al suo sostentamento e a quello della chiesa. Finito il tempo dello scrocco per il prete? Macché! Un modo alternativo e non lecito lo trovò.

E approfittò della vendemmia…Una vendemmia differente rispetto a quella a cui siamo abituati oggi, ovviamente. L’uva vendemmiata si versava 

sui tini che a loro volta erano posti in grandi carri. Dopo aver pigiato l’uva, arrivata la sera, i carri venivano riposti nell’aia padronale dove iniziava la 

fermentazione del mosto. Ed è proprio in questa fase che il nostro simpatico prete studiò il suo piano. Nascostosi sotto un carro, riuscì a bucare un 

tino e riempì un recipiente di un vino che era rimasto troppo poco a contatto con le bucce e che non aveva completato la fermentazione. Quindi il 

vino che ne venne fuori non era rosso, ma neanche bianco. Il colore fu una via di mezzo, un rosato. Grazie alla sua azione furtiva, il prete sul Lago di 

Garda creò il vino rosato. STORIA O LEGGENDA? Chi lo sa…resta comunque una storia sulla cultura del vino che non potevamo dimenticare.

TIPOLOGIA: vino rosato Veneto I.G.T.
UVAGGIO: Merlot, Cabernet Sauvignon.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di  Vicenza e Verona.
NATURA DEL SUOLO: Limoso e sabbioso.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Cristallino, dal colore rosa tenue.Caratterizzato da note fruttate come i lamponi, le fragole e le 
marasche. Spiccano inoltre note floreali di rosa e fiori selvatici.  Al palato fresco e piacevolmente armonico. 

Al palato è caratterizzato da una grande sapidità e una buona freschezza con un finale in bocca molto persistente. 
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo come aperitivo. 
Si abbina perfettamente anche con antipasti, formaggi, pizza e primi piatti a base di pesce e frutti di mare.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 10,5%vol 

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148520672 / BOX x 6 BT 8050148520689

Muitas são as histórias por trás do vinho, muitas as lendas e curiosidades. Existe um charme particular em uma das lendas sobre o 
rosé, que tem como protagonista principal um padre que morava às margens do Lago de Garda. Em uma pequena aldeia, vivia este 
padre que sobrevivia com o que seus conterrâneos lhe davam. Muito preguiçoso para cultivar o pequeno jardim da igreja, inicialmente 
foi sustentado pelos habitantes da aldeia que lhe davam comida e, especialmente, vinho, que nunca deveria faltar devido às funções 
religiosas. Tudo, é claro, de forma totalmente gratuita. No entanto, essa situação não durou muito. Especialmente o vinho tinha um 
custo que seus conterrâneos não estavam mais dispostos a arcar. Assim, deixaram-no sozinho para cuidar de seu sustento e da igreja. 
Acabou o tempo de escambo para o padre? Nada disso! Ele encontrou um jeito alternativo e não muito legal. E aproveitou a colheita... 
Uma colheita diferente daquela a que estamos acostumados hoje, é claro. As uvas colhidas eram despejadas nos tonéis que, por sua 
vez, eram colocados em grandes carros. Após esmagar as uvas, ao anoitecer, os carros eram colocados no pátio da propriedade onde 
começava a fermentação do mosto. E foi exatamente nessa fase que o nosso simpático padre planejou sua ação. Escondido sob um 
carro, conseguiu perfurar um tonel e encheu um recipiente com um vinho que tinha passado pouco tempo em contato com as cascas 
e que não havia completado a fermentação. Portanto, o vinho resultante não era vermelho, mas também não era branco. A cor foi um 
meio-termo, um rosé. Graças à sua ação furtiva, o padre às margens do Lago de Garda criou o vinho rosé. HISTÓRIA OU LENDAS? Quem 
sabe... continua sendo uma história sobre a cultura do vinho que não poderíamos esquecer.

TIPOLOGIA: vinho rosé Veneto I.G.T.
UVAGGIO: Merlot, Cabernet Sauvignon.
ZONA DI PRODUZIONE: Províncias de Vicenza e Verona.
NATURA DEL SUOLO: Argiloso e arenoso.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Cristalino, com cor rosa pálido. Caracterizado por notas frutadas como framboesas, morangos e marasqui-
no. Destacam-se também notas florais de rosa e flores silvestres. No paladar, fresco e agradavelmente harmônico. É caracterizado 
por uma grande acidez e uma boa frescura com um final na boca muito persistente.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ótimo como aperitivo. Combina perfeitamente com antipastos, queijos, pizzas e pratos principais à 
base de peixe e frutos do mar.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 10,5%vol

Do Nordeste: Vêneto, Trentino-Alto Adige e Friuli. A história do Pinot Grigio italiano é muito particular; sua maior difusão ocorreu 
entre as décadas de 1960 e 1990, quando alguns produtores do Vêneto conseguiram valorizá-lo significativamente com uma intensa 
atividade promocional.
A DOC “delle Venezie” é uma denominação recente, criada em 2017, com o objetivo de valorizar o Pinot Grigio cultivado há várias 
décadas no Triveneto. A área cobre as regiões do Vêneto, Friuli-Venezia Giulia e a província de Trento, representando a maior área do 
mundo dedicada a este vinho. A nova DOC busca reunir todo esse potencial sob uma única denominação comercial, que, partindo da 
consolidada tradição enológica, desenvolva vinhos capazes de expressar ao consumidor os valores identificativos do território e das 
pessoas que o produzem.

TIPOLOGIA: Vinho Pinot Grigio D.O.C. delle Venezie.
UVAGGIO: Pinot Grigio.
ZONA DE PRODUÇÃO: Províncias de Vicenza e Verona.
NATURA DO SOLO: Vulcânico e tufáceo.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Cristalino, com cor amarelo-palha pálido e reflexos esverdeados. No nariz, apresenta notas frutadas, 
florais e minerais, com toques de maçã, pera e espinheiro-branco. No paladar, é caracterizado por uma grande salinidade e boa fre-
scura, com um final persistente.
ACOMPANHAMENTOS GASTRONÔMICOS: Excelente com aperitivos e pratos principais à base de peixe e crustáceos. Também combina 
bem com vegetais, carnes brancas e pratos típicos da culinária mediterrânea.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 8-10°C
TEOR ALCOÓLICO: 12%vol

이 와인에 대한 수많은 이야기, 전설과 호기심이 가득합니다. 특히 로제 와인에 관한 전설 중 하나는 가장 신뢰할 만하고 매력적인 이야기 
중 하나입니다. 이 전설은 가르다 호숫가에 살았던 한 사제를 중심으로 펼쳐집니다. 작은 마을에서 이 사제는 소박한 것들에서 행복을 
찾았고, 동네 사람들로부터 받은 것들로 생계를 유지했습니다. 교회의 작은 정원을 제대로 가꾸는 것도 귀찮아한 그는 처음에는 마을 
사람들이 제공하는 음식과, 특히 종교 의식에 필수적인 와인에 의존했습니다. 당연히 이 모든 것은 무료로 제공되었습니다. 그러나 이러한 
상황은 오래가지 않았습니다. 특히 와인의 비용이 마을 사람들에게 부담이 되었습니다.
그래서 마을 사람들은 그를 자립하도록 내버려 두었습니다. 이제 사제가 더 이상 빈둥거리지 말아야 할 때가 된 걸까요? 그렇지 않습니다! 
그는 합법적이지는 않지만 대안을 찾았습니다. 그가 수확기를 이용했는데, 이는 오늘날 우리가 익숙한 것과는 다른 방식이었습니다. 
수확한 포도는 큰 나무 수레에 놓인 통에 부어졌습니다. 포도를 으깬 후, 저녁이 되면 수레는 마당에 놓여서 포도즙의 발효가 
시작되었습니다. 바로 이 단계에서 우리 영리한 사제는 계획을 세웠습니다. 그는 수레 아래에 숨어서 통을 뚫고, 껍질과 오래 접촉하지 
않았고 발효가 완료되지 않은 와인을 용기에 담았습니다. 그 결과 와인은 붉지도 않고, 그렇다고 백포도주도 아닌, 중간색인 로제가 
되었습니다. 가르다 호수의 이 사제의 은밀한 행동 덕분에 로제 와인이 탄생하게 된 것입니다.
역사일까요, 전설일까요? 누가 알겠습니까... 이 이야기는 여전히 우리가 잊을 수 없는 와인 문화에 대한 이야기입니다.

종류: 로제 와인 베네토 I.G.T.
포도 품종: 메를로, 카베르네 소비뇽
지역: 비첸차도, 베로나도
토양 유형: 실트 및 모래입니다.
특징: 투명하고 맑은 연한 핑크색입니다. 라즈베리, 딸기, 산딸기와 같은 과일 향이 특징입니다. 또한 장미와 야생화 같은 꽃향이 있습니다. 
입안에서는 신선하고 즐겁게 조화롭습니다.
식품 페어링: 아페리티프으로 훌륭합니다. 애피타이저, 피자, 그리고 생선 및 해산물 첫째 코스요리와 잘 어울립니다.
서빙 온도: 10-12 °C
알코올 함량: 10,5%vol
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