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CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148521686 / BOX x 6 BT 8050148521709

Ancora oggi non si è a conoscenza del periodo d'origine di questo vitigno, ma possiamo dire con certezza che il Primitivo vanta origini davvero 

molto antiche, tanto da aver ottenuto il soprannome di vitigno “viaggiatore”. I primi documenti storici attendibili sul diffondersi di questo 

straordinario vitigno risalgono però alla seconda metà del 1700, quando un uomo di chiesa, Don Francesco Filippo Indellicati primicerio della 

chiesa di Gioia del Colle notò che tra i tanti vitigni presenti nelle sue vigne, ve n’era uno che giungeva a maturazione prima degli altri e che il suo 

frutto era un’uva particolarmente nera, dolce, gustosa che si poteva vendemmiare già a fine agosto. Indellicati selezionò quindi quella varietà 

ed impiantò un vigneto tutto di quel tipo; nacque così il cosiddetto “Primaticcio”.

TIPOLOGIA: vino Primitivo Puglia I.G.T.
UVAGGIO: Primitivo.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di Taranto e Brindisi.
NATURA DEL SUOLO: Calcareo.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Colore rosso rubino intenso con sfumature violacee. Caratterizzato da note di frutti a bacca 
rossa quali more, prugne e ciliegia molto matura.  Dal sapore ampio, morbido, avvolgente ed equilibrato.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ideale con carni grigliate e arrosto.  Eccellente anche con cacciagione, 
primi piatti a base di carne, salumi e formaggi stagionati.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-18°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5%vol 

Даже сегодня мы все ещё не знаем периода происхождения этой виноградной лозы, но мы можем с уверенностью сказать, 
что Примитиво имеет очень древнее происхождение, настолько, что его прозвали «лозой путешественника». Однако первые 
достоверные исторические документы о распространении этой необычной лозы относятся ко второй половине XVIII века, когда 
священнослужитель Франческо Филиппо Инделликати, настоятель церкви Джойя дель Колле, заметил, что среди множества лоз 
на его виноградниках есть одна, которая созревает раньше других, и что её плоды - особенно черный, сладкий, вкусный виноград, 
который можно собирать уже в конце августа. Поэтому Инделликати выбрал этот сорт и посадил виноградник полностью из этого 
сорта; так родился так называемый «Приматиччио».

ТИП: Primitivo Puglia I.G.T.
СОРТ ВИНОГРАДА: Примитиво.
МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА: Провинция Таранто и Бриндизи.
ТИП ПОЧВЫ: Известковой.
ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ: Интенсивный рубиново-красный цвет с фиолетовыми отблесками. Вино характеризуется 
нотами красных фруктов, таких как ежевика, слива и очень спелые вишни. Вину свойствен полный, сбалансированный, мягкий и 
обволакивающий вкус.
ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СОЧЕТАНИЯ: Вино прекрасно сочетается с мясом гриль и жарким, а также с дичью, первыми блюдами из 
мяса, мясной гастрономией и зрелыми сырами.
ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ: 16-18 °C
КРЕПОСТЬ: 13,5% об.
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