
  

PRIMITIVO 
LINEA CA' DEL SETTE®   

Ca' del Sette S.r.l.

Via Calderina, 11- 36053 Gambellara (VI)
P.IVA 03954180240
Email: cadelsette@cadelsette.it - cadelsette@gmail.com - www.cadelsette.it -Tel. +39 3442418030

C
A

' D
E

L 
S

E
T

T
E

®

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148521686 / BOX x 6 BT 8050148521709

Ancora oggi non si è a conoscenza del periodo d'origine di questo vitigno, ma possiamo dire con certezza che il Primitivo vanta origini davvero 

molto antiche, tanto da aver ottenuto il soprannome di vitigno “viaggiatore”. I primi documenti storici attendibili sul diffondersi di questo 

straordinario vitigno risalgono però alla seconda metà del 1700, quando un uomo di chiesa, Don Francesco Filippo Indellicati primicerio della 

chiesa di Gioia del Colle notò che tra i tanti vitigni presenti nelle sue vigne, ve n’era uno che giungeva a maturazione prima degli altri e che il suo 

frutto era un’uva particolarmente nera, dolce, gustosa che si poteva vendemmiare già a fine agosto. Indellicati selezionò quindi quella varietà 

ed impiantò un vigneto tutto di quel tipo; nacque così il cosiddetto “Primaticcio”.

TIPOLOGIA: vino Primitivo Puglia I.G.T.
UVAGGIO: Primitivo.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di Taranto e Brindisi.
NATURA DEL SUOLO: Calcareo.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Colore rosso rubino intenso con sfumature violacee. Caratterizzato da note di frutti a bacca 
rossa quali more, prugne e ciliegia molto matura.  Dal sapore ampio, morbido, avvolgente ed equilibrato.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ideale con carni grigliate e arrosto.  Eccellente anche con cacciagione, 
primi piatti a base di carne, salumi e formaggi stagionati.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-18°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5%vol 

Ainda hoje não se sabe o período de origem desta variedade de uva, mas podemos afirmar com certeza que o Primitivo tem origens 
realmente muito antigas, a ponto de ter recebido o apelido de “vinho viajante”. Os primeiros documentos históricos confiáveis sobre 
a disseminação desta extraordinária variedade datam da segunda metade do século XVIII, quando um clérigo, Don Francesco Filippo 
Indellicati, primaz da igreja de Gioia del Colle, notou que, entre as muitas variedades de uva presentes em suas vinhas, havia uma 
que amadurecia antes das outras e cujo fruto era uma uva particularmente negra, doce e saborosa que podia ser colhida já no final 
de agosto. Indellicati então selecionou essa variedade e plantou um vinhedo inteiramente dessa cepa; assim nasceu o chamado 
“Primaticcio”.

TIPOLOGIA: vinho Primitivo Puglia I.G.T.
VARIEDADE DE UVA:  Primitivo.
ZONA DE PRODUÇÃO: Províncias de Taranto e Brindisi.
NATUREZA DO SOLO: Calcário.
ASPECTOS ORGANOLEPTICOS: Cor vermelho-rubi intenso com nuances violetas. Caracterizado por notas de frutas vermelhas, como 
amoras, ameixas e cerejas bem maduras. Sabor amplo, macio, envolvente e equilibrado.
COMBINAÇÕES GASTRONÔMICAS: Ideal com carnes grelhadas e assadas. Excelente também com caça, pratos principais à base de 
carne, embutidos e queijos curados.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 16-18°C
GRADUAÇÃO ALCOÓLICA: 13,5%vol
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