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Arrivato in Italia nell'Ottocento passando per le Alpi, il Pinot grigio oggi ha trovato un terreno di coltivazione adatto soprattutto in tre regioni 

del Nord Est: il Veneto, il Trentino Alto Adige e il Friuli. La storia del Pinot grigio italiano è molto particolare, ebbe la sua maggior diffusione tra 

gli anni Sessanta e Novanta quando alcuni produttori veneti lo seppero valorizzare molto con una martellante attività promozionale. 

La DOC “delle Venezie” è una recente Denominazione nata nel 2017 con lo scopo di valorizzare il pinot grigio che si coltiva da numerosi decenni 

nel Triveneto. L’area coincide con il territorio delle regioni Veneto, Friuli-Venezia Giulia e della provincia di Trento e rappresenta la più vasta 

area al mondo dedicata a questo vitigno. La nuova DOC vuole raccogliere questa grande potenzialità e raggrupparla sotto un’unica 

denominazione commerciale che, partendo dalla radicata tradizione enologica, si sviluppi con vini capaci di esprimere al consumatore

i valori identificativi del territorio e delle persone che lo producono.

TIPOLOGIA: vino Pinot Grigio D.O.C. delle Venezie.
UVAGGIO: Pinot Grigio.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di  Vicenza e Verona.
NATURA DEL SUOLO: Vulcanico e tufaceo.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Cristallino, dal color giallo paglierino tenue con riflessi verdognoli. Al naso fruttato, 
floreale e minerale con note di mela, pera e biancospino. Al palato è caratterizzato da una grande sapidità e una buona 
freschezza con un finale in bocca persistente. 
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con antipasti e primi a base di pesce e crostacei. Si abbina perfettamente anche a 
verdure e carni bianche e piatti tipici della cucina mediterranea.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 12%vol 

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148520733 / BOX x 6 BT 8050148520740

Do Nordeste: Vêneto, Trentino-Alto Adige e Friuli. A história do Pinot Grigio italiano é muito particular; sua maior difusão ocorreu 
entre as décadas de 1960 e 1990, quando alguns produtores do Vêneto conseguiram valorizá-lo significativamente com uma intensa 
atividade promocional.
A DOC “delle Venezie” é uma denominação recente, criada em 2017, com o objetivo de valorizar o Pinot Grigio cultivado há várias 
décadas no Triveneto. A área cobre as regiões do Vêneto, Friuli-Venezia Giulia e a província de Trento, representando a maior área do 
mundo dedicada a este vinho. A nova DOC busca reunir todo esse potencial sob uma única denominação comercial, que, partindo da 
consolidada tradição enológica, desenvolva vinhos capazes de expressar ao consumidor os valores identificativos do território e das 
pessoas que o produzem.

TIPOLOGIA: Vinho Pinot Grigio D.O.C. delle Venezie.
UVAGGIO: Pinot Grigio.
ZONA DE PRODUÇÃO: Províncias de Vicenza e Verona.
NATURA DO SOLO: Vulcânico e tufáceo.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Cristalino, com cor amarelo-palha pálido e reflexos esverdeados. No nariz, apresenta notas frutadas, 
florais e minerais, com toques de maçã, pera e espinheiro-branco. No paladar, é caracterizado por uma grande salinidade e boa fre-
scura, com um final persistente.
ACOMPANHAMENTOS GASTRONÔMICOS: Excelente com aperitivos e pratos principais à base de peixe e crustáceos. Também combina 
bem com vegetais, carnes brancas e pratos típicos da culinária mediterrânea.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 8-10°C
TEOR ALCOÓLICO: 12%vol

피노 그리지오는 19세기에 알프스를 통해 이탈리아에 도착했습니다. 오늘날, 피노 그리지오는 베네토, 트렌티노 알토 아디제, 프리울리 
베네치아 줄리아에서 재배되고 있으며, 이 지역의 토양과 완벽하게 어울립니다. 이탈리아 피노 그리지오의 역사는 독특하며, 1960
년대에서 1990년대 사이에 베네토 지역의 몇몇 생산자들이 대대적인 마케팅 캠페인을 통해 이를 홍보하면서 가장 크게 확산되었습니다. 
“DOC 델레 베네치에” 지정은 트리베네토 지역에서 수십 년간 재배된 피노 그리지오 와인을 강화하기 위해 2017년에 설립되었습니다. 이 
지역은 베네토, 프리울리 베네치아 줄리아, 트렌토 주를 포함하며, 이 포도 품종 생산에 전념하는 세계에서 가장 큰 지역을 대표합니다.
“DOC 델레 베네치에”는 이 포도 품종의 뛰어난 잠재력과 상업적 매력을 보여주는 것을 목표로 하며, 와인 제조 전통의 홍보에서 시작하여 
최종 제품인 와인에 이르기까지 소비자에게 토양의 독특한 특성과 그것을 다루는 사람들의 헌신을 전달할 수 있도록 합니다.

종류: 피노 그리지오 D.O.C. 델레 베네치에

포도 품종: 피노 그리지오

지역: 베로나도, 비첸차도

토양 유형: 화산성 및 응회암질입니다.

특징: 맑고 투명한 연한 노란색이고  녹색 하이라이트가 있습니다. 과일 향, 꽃 향기, 미네랄 향이 어우러져 사과, 배, 산사나무의 노트를 
느낄 수 있습니다. 입 안에서는 훌륭한 풍미와 신선함이 돋보이며, 지속적인 여운이 남습니다.

식품 페어링: 에피타이저와 생선 및 조개 첫째 코스요리와 잘 어울립니다. 또한 채소,  흰고기 및 지중해요리와도잘 어울립니다. 

서빙 온도: 8-10°C

알코올 함량: 12%vol

피노 그리지오 DOC ®
CA’ DEL SETTE® 라인
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