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Der Name NoWine® ist ein Wortspiel: zwischen einem „Nicht-Wein“ und einem „Neuen Wein“, eine Brücke, die den uralten Saft der Rebe mit 
der zeitgemäßen Suche nach verantwortungsvollem Genuss verbindet.
NoWine® Mojito ist die ideale Wahl für jede Gelegenheit, vom Aperitif bis zum After-Dinner. Frisch, trinkfertig und mit nur 4,5%vol.
Perfekt für unbeschwerten Genuss. Leicht, erfrischend und leicht perlend begleitet er jeden Moment mit Geschmack und Leichtigkeit.
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Aromatisiertes Getränk auf Weinbasis – Mojito-Geschmack

EAN-Code 13 Fl. 0,75 L: 8050148527800 / BOX x 6 Fl.: 8050148527817 

NOWINE® LINIE

TYPOLOGIE: Leicht perlendes Getränk auf Basis von Weißwein (Garganega) 
mit niedrigem Alkoholgehalt – Mojito-Geschmack.
ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN: Im Erscheinungsbild präsentiert es sich klar, von heller Farbe mit grünlichen 
Reflexen. In der Nase und am Gaumen zeigt es sich intensiv, mit Noten von Pfefferminze, 
Limette und feinen floralen Nuancen.
SPEISEEMPFEHLUNG: Ein idealer Begleiter für leichte Aperitifs, der sich auch hervorragend für schnelle und frische 
Cocktails eignet. Seine Leichtigkeit und Frische unterstreichen die Süße von frischem Obst und harmonieren elegant 
mit den feinen Aromen von Sushi, wodurch jeder Moment zu einem angenehmen und leichten Genusserlebnis wird.
TRINKTEMPERATUR:  4 – 6°C
ALKOHOLGEHALT: 4,5% vol – Der niedrige Alkoholgehalt trägt zu einer natürlichen Trinkbarkeit bei und ermöglicht einen 
entspannteren und bewussteren Konsum im Vergleich zu traditionellen Weinen.

SERVIEREMPFEHLUNG: Pur servieren oder als Cocktail, auf Eis und garniert mit einigen frischen Minzblättern und einer 
Limettenscheibe. Für eine etwas süßere Note kann Holunderblütensirup hinzugefügt werden.
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