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Questo vino bianco prodotto tra il Veneto e la Lombardia e precisamente nella provincia di Verona e Brescia prende il nome dal paese di Lugana, 

frazione del comune di Sirmione, a sud del Lago di Garda.

Qui si estendono territori da sempre a vocazione viticola, un ampio lembo di pianura il cui terreno particolare, insieme alle brezze del Garda, 

permette oggi di realizzare un vino dal ricco corredo aromatico e dal gusto unico. La storia del Lugana è lunga e ricca di testimonianze. La sua 

tradizione sembrerebbe affondare le sue radici ai tempi dell'antica Roma, e narra che già l'illustre poeta romano Valerio Catullo ne celebrasse le 

virtù, apprezzandone il gusto e il profumo. La tradizione di questo vino si incontra poi in un numero considerevole di citazioni  storico-letterarie, 

come quella relativa alle «bellissime uve» che  Isabella d’Este Gonzaga  assaggiò a Sirmione durante il suo viaggio verso il Garda.

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148521747 / BOX x 6 BT 8050148521518

TIPOLOGIA: Lugana  D.O.C.
UVAGGIO: Trebbiano, Incrocio Manzoni.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di Verona e Brescia.
NATURA DEL SUOLO: Argilloso.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Colore giallo tenue con riflessi verdognoli. Con un naso completo che va dalla nota minerale di 
pietra bagnata, ai fiori bianchi da campo, i canestri ed il tiglio, che maturano in sentori di albicocca e frutti a pasta bianca. 
Percezione di frutta esotica matura, tra cui mango e papaia, note di miele e a chiudere accenni di frutta secca.  
Al gusto sapido, incredibilmente fresco e ben equilibrato.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si tratta di un vino estremamente versatile, che si sposa perfettamente con numerosi 
abbinamenti: dall'aperitivo agli antipasti, dai primi piatti a base di pesce a secondi di carni delicate e formaggi teneri.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5%vol 

Este vinho branco, produzido entre o Vêneto e a Lombardia, especificamente nas províncias de Verona e Brescia, recebe o nome do 
país de Lugana, uma fração do município de Sirmione, ao sul do Lago de Garda. Nesta região, estendem-se territórios com tradição 
vitícola, uma vasta planície cujo solo particular, juntamente com as brisas do Garda, permite atualmente a produção de um vinho com 
um rico perfil aromático e um sabor único.
A história do Lugana é longa e rica em testemunhos. Sua tradição parece ter raízes nos tempos da Roma Antiga, e diz-se que o ilustre 
poeta romano Valério Catulo já celebrava suas virtudes, apreciando seu sabor e aroma. A tradição deste vinho também aparece em um 
número considerável de citações histórico-literárias, como a relacionada às “belíssimas uvas” que Isabella d’Este Gonzaga provou em 
Sirmione durante sua viagem ao Garda.

TIPOLOGIA: Lugana D.O.C.
UVAGGIO: Trebbiano, Incrocio Manzoni.
ZONA DE PRODUÇÃO: Províncias de Verona e Brescia.
NATURA DO SOLO: Argiloso.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Cor amarelo pálido com reflexos esverdeados. Aroma complexo que varia de notas minerais de pedra 
molhada a flores brancas de campo, cestos e tília, que evoluem para notas de damasco e frutas de polpa branca. Percepção de frutas 
exóticas maduras, como manga e papaia, com notas de mel e, ao final, sugestões de frutas secas. No paladar, é salino, incrivelmente 
fresco e bem equilibrado.
ACOMPANHAMENTOS GASTRONÔMICOS: É um vinho extremamente versátil, que combina perfeitamente com uma ampla gama de 
pratos: desde aperitivos e entradas, a pratos principais à base de peixe, carnes delicadas e queijos macios.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 8-10°C
TEOR ALCOÓLICO: 12,5%vol

루가나 DOC ®
말케세 델 세테 ® 라인
이 화이트 와인은 베네토와 롬바르디 지경에서 생산됩니다. 구체적으로는 베로나와 브레시아 도에서 생산됩니다. 그 이름은 가르다 호수 
남쪽에 위치한 시르미오네 자치시에 위치한 아늑한 마을 루가나에서 유래했습니다. 이 지역은 오랜 세월 동안 포도 재배로 유명하며, 
유연한 평야가 넓게 퍼져 있습니다. 독특한 토양과 가르다 호수에서부터 부는 부드러운 바람이 결합되어 풍부한 향과 독특한 맛을 가진 
와인을 낳습니다.
루가나의 역사는 오래되었으며 근거가 풍부합니다. 그 전통은 로마 제국 시대로 거슬러 올라가는 것으로 보이며, 유명한 로마 시인 
발레리우스 카툴루가 그의 뛰어난 맛과 매혹적인 향을 칭찬하며 그 가치를 인정했다는 이야기가 전해집니다. 이 와인의 유산은 실리고의 
가르다 호수 해변을 방문한 이사벨라 더스테 곤자가가 즐긴 “아름다운 포도”와 관련된 역사적 및 문학적 계정을 포함하여 다양한 역사적 
및 문학적 계정을 통해 더욱 입증되고 있습니다.

종류: 루가나 D.O.C.
포도 품종: 트레비아노, 인크로치오 만조니
지역: 베로나도, 브레시아도
토양 유형: 점토질입니다
특징: 와인은 연한 노란색에 녹색하이라이트 감도는 색상을 띄고 있습니다. 향은 복합적이며, 젖은 돌의 미네랄 향부터 흰 들꽃과 린든 
나무의 섬세한 아로마까지 다양합니다. 진행됨에 따라 은은한 살구와 흰 과일의 향이 드러납니다. 잘 익은 망고와 파파야 같은 이국적인 
과일들이 감각을 자극하며, 꿀과 건과일의 미묘한 향이 더해집니다. 입안에서는 신선하고 완벽하게 균형 잡힌 풍미를 선사합니다.
식품 페어링: 이 와인은 놀라울 정도로 다재다능하여 다양한 요리와 잘 어울립니다. 아페리티프부터 애피타이저, 생선 첫째 코스요리부터 
흰 고기와 부드러운치즈까지, 다양한 요리를훌륭하게 보완합니다.
서빙 온도: 8-10°C
알코올 함량:12,5 %vol

Seven House S.r.l.
Via San Brizio, 44 - 37032 Monteforte d’Alpone (VR)
Email: cadelsettegourmet@gmail.it - www.7house.it - Tel. +39 3442418030


