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Questo vino bianco prodotto tra il Veneto e la Lombardia e precisamente nella provincia di Verona e Brescia prende il nome dal paese di Lugana, 

frazione del comune di Sirmione, a sud del Lago di Garda.

Qui si estendono territori da sempre a vocazione viticola, un ampio lembo di pianura il cui terreno particolare, insieme alle brezze del Garda, 

permette oggi di realizzare un vino dal ricco corredo aromatico e dal gusto unico. La storia del Lugana è lunga e ricca di testimonianze. La sua 

tradizione sembrerebbe affondare le sue radici ai tempi dell'antica Roma, e narra che già l'illustre poeta romano Valerio Catullo ne celebrasse le 

virtù, apprezzandone il gusto e il profumo. La tradizione di questo vino si incontra poi in un numero considerevole di citazioni  storico-letterarie, 

come quella relativa alle «bellissime uve» che  Isabella d’Este Gonzaga  assaggiò a Sirmione durante il suo viaggio verso il Garda.

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148521747 / BOX x 6 BT 8050148521518

TIPOLOGIA: Lugana  D.O.C.
UVAGGIO: Trebbiano, Incrocio Manzoni.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di Verona e Brescia.
NATURA DEL SUOLO: Argilloso.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Colore giallo tenue con riflessi verdognoli. Con un naso completo che va dalla nota minerale di 
pietra bagnata, ai fiori bianchi da campo, i canestri ed il tiglio, che maturano in sentori di albicocca e frutti a pasta bianca. 
Percezione di frutta esotica matura, tra cui mango e papaia, note di miele e a chiudere accenni di frutta secca.  
Al gusto sapido, incredibilmente fresco e ben equilibrato.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si tratta di un vino estremamente versatile, che si sposa perfettamente con numerosi 
abbinamenti: dall'aperitivo agli antipasti, dai primi piatti a base di pesce a secondi di carni delicate e formaggi teneri.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5%vol 
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