
GRAPPA RISERVA AMARONE CA’ DEL SETTE

DESCRIÇÃO: A Grappa Riserva Amarone Cà del Sette é um destilado de alta qualidade obtido a partir das pomace 
das uvas usadas na produção do Amarone della Valpolicella. Envelhecida em barris de carvalho, esta grappa reserva 
se destaca pelo seu bouquet aromático complexo e seu sabor rico e aveludado, tornando-a ideal para quem busca 
um destilado de qualidade superior.

INGREDIENTES:
•	 Pomace: Pomace das uvas Corvina, Rondinella e Molinara, selecionadas após a produção do Amarone della 
Valpolicella.
•	 Álcool: Álcool derivado da destilação das pomace.
•	 Água: Água pura para a diluição final.
•	 Envelhecimento: Barris de carvalho por pelo menos 18 meses, conferindo à grappa seu sabor e cor 
característicos.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
•	 Cor: Âmbar intenso.
•	 Aroma: Complexo e harmonioso, com notas de baunilha, especiarias, frutas secas e tabaco.
•	 Sabor: Rico e envolvente, com um equilíbrio perfeito entre doçura e secura, notas de chocolate, especiarias e um 
retrogosto persistente de madeira tostada.

GRADUAÇÃO ALCOÓLICA: 40% vol G
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Seven House S.r.l.
Via San Brizio, 44 - 37032 Monteforte d’Alpone (VR)
Email: cadelsettegourmet@gmail.it - www.7house.it - Tel. +39 3442418030


