
아마로네 리제르바 그라파 CA’ DEL SETTE

설명: 그라파 리제르바 아마로네 CÀ DEL SETTE는 아마로네 델라 발폴리첼라 생산에 사용된 포도의 

찌꺼기에서 얻은 고품질의 증류주입니다. 오크통에서 숙성된 이 리제르바 그라파는 복합적인 향기 

부케와 풍부하고 부드러운 맛으로 돋보이며, 최고급 증류주를 찾는 사람들에게 이상적입니다.

재료:
•	 포도 찌꺼기: 아마로네 델라 발폴리첼라 생산 후 선별된 코르비나, 론디넬라, 몰리나라 포도 찌꺼기.
•	 알코올: 포도 찌꺼기 증류로 얻은 알코올.
•	 물: 최종 희석을 위한 순수한 물.
•	 숙성: 최소 18개월 동안 오크통에서 숙성되어 그라파에 특유의 맛과 색을 부여.

관능적 특성:
•	 색: 진한 호박색.
•	 향: 복합적이고 조화로운 향, 바닐라, 향신료, 건과일, 담배의 노트가 감돌며.
•	 맛: 풍부하고 감싸는 듯한 맛, 달콤함과 건조함이 완벽하게 균형을 이루며, 초콜릿, 향신료의 노트와 
구운 나무의 지속적인 여운이 남음.

알코올 도수: 40% vol
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Seven House S.r.l.
Via San Brizio, 44 - 37032 Monteforte d’Alpone (VR)
Email: cadelsettegourmet@gmail.it - www.7house.it - Tel. +39 3442418030


