
GRAPPA RISERVA PROSECCO CA’ DEL SETTE
DESCRIZIONE: La Grappa Riserva Prosecco Cà del Sette è un distillato raffinato, ottenuto dalle vinacce delle uve 
Glera utilizzate per produrre il Prosecco. Questa grappa riserva, invecchiata in botti di rovere, offre un bouquet 
aromatico elegante e un sapore morbido e persistente, rendendola ideale per gli intenditori che apprezzano distillati 
di alta qualità.

INGREDIENTI:
•	 Vinacce: Vinacce di uve Glera, selezionate dopo la produzione del Prosecco.
•	 Alcol: Alcol derivato dalla distillazione delle vinacce.
•	 Acqua: Acqua pura per la diluizione finale.
•	 Invecchiamento: Botti di rovere per almeno 18 mesi, che conferiscono alla grappa il suo caratteristico sapore e 
colore.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
•	 Colore:  Ambrato chiaro.
•	 Profumo: Elegante e armonioso, con note floreali, fruttate, vaniglia e spezie.
•	 Sapore: Morbido e vellutato, con un equilibrio perfetto tra dolcezza e freschezza, note di miele, frutta secca e un 
retrogusto delicato di legno tostato.

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol G
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Seven House S.r.l.
Via San Brizio, 44 - 37032 Monteforte d’Alpone (VR)
Email: cadelsettegourmet@gmail.it - www.7house.it - Tel. +39 3442418030


