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TIPOLOGIA: Spumante - 5,5 atm.
UVAGGIO: Glera, Garganega.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di Vicenza e Verona. 
NATURA DEL SUOLO: Ghiaioso, limoso.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Brillante, dal colore giallo paglierino tenue con riflessi verdognoli. 
Perlage piuttosto fine ed elegante.
Al naso floreale e fruttato. Spiccano note di fiori di sambuco e di pero, di pesca e pera croccanti.
Al palato si presenta fresco e con una buona sapidità e persistenza.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo come aperitivo, con finger food in genere e taglieri di salumi e formaggi, paste con 
delicati sughi di carne, secondi a base di carni bianche e pizza. E' ideale anche con zuppe estive, crudité e piatti a base di frutti 
di mare.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6-8°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 11%vol

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148520047 / BOX x 6 BT 8050148520085
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I vini della linea  Filacorta® prendono nome dalle tecniche di impianto dei vigneti i quali,  a partire da un certo periodo storico, iniziarono ad essere 

disposti in filari. L'origine dei “filari corti” è legata al passato e alle usanze delle famiglie nel territorio Veneto le quali, alla morte dei genitori, dovevano 

frazionare i vari appezzamenti di terra tra gli eredi andando, così, a creare lotti sempre più piccoli. 

Da questi “filari corti”, nasce la nostra linea di vini Spumanti Filacorta®, vini da uve selezionate e coltivate in diversi appezzamenti. 

Queste uve selezionate donano particolari note e sentori al vino che attraverso le attente fasi di spumantizzazione, si trasformano in un prodotto 

unico nel suo genere, dal perlage fine ed elegante, adatto a tutte le occasioni.

Вина линии Filacorta® получили своё название от техники посадки виноградников, которые с определённого периода истории 
стали располагаться рядами. Происхождение «коротких рядов» («filari corti» по-итальянски, отсюда происходит название линии 
«Filacorta») связано с прошлым и обычаями семей в регионе Венето, которые после смерти родителей делили различные участки 
земли между своими наследниками, создавая таким образом все меньшие и меньшие участки.
Из этих «коротких рядов» рождается наша линия игристых вин Filacorta®, которые произведены из винограда, отобранного и 
выращенного на разных участках. Данный виноград придаёт вину особые ноты и ароматы, которые через тщательный процесс 
газирования  превращают вино в уникальный, для всех обстоятельств подходящий продукт с тонким и элегантным перляжем.

ТИП: Игристое белое вино - 5,5 атм.
СОРТ ВИНОГРАДА: Глера, Гарганега.
МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА: Провинция Винченца и Верона.
ТИП ПОЧВЫ: Гравийный и илистый.
ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ: Блестящее вино светло-соломенно-жёлтого цвета с зеленоватыми отблесками.
Довольно тонкий и элегантный перляж.
Оно отличается фруктовыми и цветочными нотами, напоминающими цветки бузины и груши, хрустящие персики и груши.
Вкус вина отличают свежесть, особая минеральность и долгое послевкусие.  
ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СОЧЕТАНИЯ: Прекрасно подходит в качестве аперитива и сочетается с закусками, тарелками сырно-
мясной гастрономии, пастой с нежными мясными соусами, вторыми блюдами из белого мяса и пиццей. Оно также идеально 
подходит к летним супам, крудите и блюдам из даров моря.
ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ:  6-8 °C
КРЕПОСТЬ: 11% об.

ЛИНИЯ FILACORTA®

EAN код 13 бут. 0,75 л: бут.  8050148520047 / BOX x 6 бут.  8050148520085            

Seven Media Trading d.o.o.
Partizanska cesta, 63 - 6210 Sezana - Slovenija - DDV SI98210335
Email: exportsevenmt@gmail.com - www.sevenmediatrading.com
Tel.  (+38) 651210387

Seven House S.r.l.
Via San Brizio, 44 - 37032 Monteforte d’Alpone (VR)
Email: cadelsettegourmet@gmail.it - www.7house.it - Tel. +39 3442418030


