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Lo Chardonnay é diventato il vitigno bianco pit noto al mondo, forse perché ha un gusto particolarmente incisivo ma lascia spazio anche per
assumere il carattere desiderato dal produttore:vivace e frizzante, fresco, ricco e burroso, persino dolce.

Per la sua stessa natura, che ne permette un’infinita di declinazioni, & praticamente impossibile indicare una gamma di piatti o cibi con cui lo
Chardonnay si esalta. Nelle sue versioni piti basilari, semplici e fresche, la collocazione migliore & probabilmente all’ora dell’aperitivo;

puo dare il meglio di sé anche se accompagnato da un piatto a base di crostacei.

TIPOLOGIA: Chardonnay Vino Bianco Veneto Igt

UVAGGIO: Chardonnay

ZONA DI PRODUZIONE: Province di Vicenza e Verona

NATURA DEL SUOLO: Vulcanico e tufaceo.

ASPETTI ORGANOLETTICI: Vino bianco dal colore paglierino.

Profumo ampio, con sentori di frutta esotica, ananas, pesca e mela. In bocca ha una buona struttura,
freschezza e grande eleganza.

ABBINAMENTI GATRONOMICI: Perfetto per un aperitivo grazie alla sua leggera aromaticita o come vino da tutto pasto.
Si abbina perfettamente con piatti di pesce e carni bianche.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12°C

GRADAZIONE ALCOLICA: 12%vol

CODICE EAN 13 bt. 0,75 L: BT 8050148523055 / BOX x 6 BT 8050148523062
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