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Chardonnay has become the best known white grape variety in the world, perhaps because it has a particularly incisive taste but also 

leaves room to take on the character desired by the producer: lively and sparkling, fresh, rich and buttery, even sweet.

By its very nature, which allows for an infinite number of declinations, it is practically impossible to indicate a range of dishes or 

foods with which Chardonnay exalts itself. In its most basic, simple and fresh versions, the best place is probably at aperitif time; 

it can also give its best when accompanied by a shellfish dish. 

TYPE: Chardonnay Vino Bianco Veneto Igt
GRAPE VARIETY: Chardonnay 
AREA OF PRODUCTION: Provinces of Vicenza and Verona
SOIL TYPE: Volcanic and tufaceous.
CHARACTERISTICS: Pale yellow colour. Ample bouquet, with hints of exotic fruit, pineapple, peach and apple. In the mouth it 
has good structure, freshness and great elegance. 
FOOD PAIRINGS: Perfect for an aperitif thanks to its light aromaticity or as a wine for the whole meal. It goes perfectly with 
fish and white meat dishes.
SERVING TEMPERATURE: 10-12°C
ALCOHOLIC CONTENT: 12%vol

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148523055 / BOX x 6 BT 8050148523062
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Lo Chardonnay è diventato il vitigno bianco più noto al mondo, forse perché ha un gusto particolarmente incisivo ma lascia spazio anche per 

assumere il carattere desiderato dal produttore:vivace e frizzante, fresco, ricco e burroso, persino dolce.

Per la sua stessa natura, che ne permette un’infinità di declinazioni, è praticamente impossibile indicare una gamma di piatti o cibi con cui lo 

Chardonnay si esalta. Nelle sue versioni più basilari, semplici e fresche, la collocazione migliore è probabilmente all’ora dell’aperitivo; 

può dare il meglio di sé anche se accompagnato da un piatto a base di crostacei. 

TIPOLOGIA: Chardonnay Vino Bianco Veneto Igt
UVAGGIO: Chardonnay 
ZONA DI PRODUZIONE: Province di Vicenza e Verona
NATURA DEL SUOLO: Vulcanico e tufaceo.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Vino bianco dal colore paglierino. 
Profumo ampio, con sentori di frutta esotica, ananas, pesca e mela. In bocca ha una buona struttura, 
freschezza e grande eleganza. 
ABBINAMENTI GATRONOMICI: Perfetto per un aperitivo grazie alla sua leggera aromaticità o come vino da tutto pasto. 
Si abbina perfettamente con piatti di pesce e carni bianche.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 12%vol

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148523055 / BOX x 6 BT 8050148523062
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