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Der Chardonnay ist zur bekanntesten weißen Rebsorte der Welt geworden, vielleicht weil er einen besonders prägnanten Geschmack 

hat, aber auch Raum lässt, um den vom Erzeuger gewünschten Charakter anzunehmen: lebendig und spritzig, frisch, reichhaltig und 

buttrig, sogar süß.

Aufgrund seiner Natur, die unendlich viele Deklinationen zulässt, ist es praktisch unmöglich, eine Reihe von Gerichten oder Speisen zu 

nennen, zu denen der Chardonnay hervorragend passt. In seiner einfachsten, leichtesten und frischesten Version eignet er sich 

wahrscheinlich am besten als Aperitif; er kann auch in Begleitung von Meeresfrüchten sein Bestes geben.

TYPOLOGIE: Chardonnay Vino Bianco Veneto Igt
REBSORTEN: Chardonnay 
ANBAUGEBIET: Provinzen Vicenza und Verona
BODENART: Vulkanisch und tuffhaltig.
ORGANOLEPTISCHE ASPEKTE: Strohfarbener Wein. Reichhaltiges Bouquet, mit Noten von exotischen Früchten, Ananas, 
Pfirsich und Apfel. Im Mund hat er eine gute Struktur, Frische und große Eleganz. 
SPEISEEMPFEHLUNG: Dank seiner leichten Aromatik eignet er sich hervorragend als Aperitif oder als Wein für die ganze 
Mahlzeit. Er passt perfekt zu Fisch und weißem Fleisch.
TRINKTEMPERATUR: 10-12°C
ALKOHOLGEHALT: 12%vol

EAN-Code 13 Fl. 0,75 l: BT 8050148523055 /  BOX x 6 Fl.  8050148523062
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Lo Chardonnay è diventato il vitigno bianco più noto al mondo, forse perché ha un gusto particolarmente incisivo ma lascia spazio anche per 

assumere il carattere desiderato dal produttore:vivace e frizzante, fresco, ricco e burroso, persino dolce.

Per la sua stessa natura, che ne permette un’infinità di declinazioni, è praticamente impossibile indicare una gamma di piatti o cibi con cui lo 

Chardonnay si esalta. Nelle sue versioni più basilari, semplici e fresche, la collocazione migliore è probabilmente all’ora dell’aperitivo; 

può dare il meglio di sé anche se accompagnato da un piatto a base di crostacei. 

TIPOLOGIA: Chardonnay Vino Bianco Veneto Igt
UVAGGIO: Chardonnay 
ZONA DI PRODUZIONE: Province di Vicenza e Verona
NATURA DEL SUOLO: Vulcanico e tufaceo.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Vino bianco dal colore paglierino. 
Profumo ampio, con sentori di frutta esotica, ananas, pesca e mela. In bocca ha una buona struttura, 
freschezza e grande eleganza. 
ABBINAMENTI GATRONOMICI: Perfetto per un aperitivo grazie alla sua leggera aromaticità o come vino da tutto pasto. 
Si abbina perfettamente con piatti di pesce e carni bianche.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 12%vol

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148523055 / BOX x 6 BT 8050148523062

Seven House S.r.l.
Via San Brizio, 44 - 37032 Monteforte d’Alpone (VR)
Email: cadelsettegourmet@gmail.it - www.7house.it - Tel. +39 3442418030


