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Questo vino chiamato Bacca del Merlo
® è un vino ottenuto principalmente da uve Garganega, l'uva autoctona dell'est veronese. Il vino prende il 

nome dalla parola “BACCA”, che sta ad indicare la miglior bacca del grappolo dell'uva Garganega e dalla parola “MERLO” un uccello dal 

piumaggio nero  lucente, dal becco giallo/arancio e dal canto vivace che vive nelle nostre zone ed è ghiotto di frutta, in questo caso della bacca 

di questa uva Garganega. Si tratta di un vero e proprio Buongustaio, in quanto ama cibarsi delle bacche più mature e dolci. Come il Merlo ama 

cibarsi delle bacche più prelibate, così noi amiamo selezionare nella produzione di questo vino i grappoli migliori con lo scopo di far rievocare

al degustatore i profumi e gli aromi tipici della nostra terra.

TIPOLOGIA: vino bianco Veneto I.G.T.
UVAGGIO: Garganega, Chardonnay, Pinot Bianco.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di  Vicenza e Verona.
NATURA DEL SUOLO: Vulcanico e tufaceo.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Cristallino, dal colore giallo paglierino tenue con riflessi verdognoli. Al naso minerale, fruttato e 
floreale, con note che ricordano la pietra focaia, i fiori di campo come la viola mammola, la pera croccante, con un dolce 
finale di albicocche sciroppate e di mandorle. 
Al palato è caratterizzato da una grande sapidità e una buona freschezza con un finale in bocca molto persistente. 
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con antipasti e primi a base di pesce e crostacei. Si abbina perfettamente anche a 
verdure e carni bianche e piatti tipici della cucina mediterranea.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 12%vol 

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148520405 / BOX x 6 BT 8050148520412

Este vinho chamado Bacca del Merlo® é obtido principalmente a partir de uvas Garganega, a uva autóctone do leste veronês. 
O vinho recebe o nome da palavra “BACCA”, que indica a melhor baga do cacho da uva Garganega, e da palavra “MERLO”, um pássaro 
de plumagem negra brilhante, bico amarelo/alaranjado e canto vibrante que vive em nossas regiões e adora frutas, especialmente 
as bagas dessa uva Garganega. Trata-se de um verdadeiro apreciador de bons sabores, pois gosta de se alimentar das bagas mais 
maduras e doces. Assim como o Merlo aprecia as bagas mais requintadas, nós gostamos de selecionar na produção deste vinho os 
melhores cachos com o objetivo de evocar ao degustador os aromas e perfumes típicos de nossa terra.

TIPOLOGIA: vinho branco Veneto I.G.T.
VARIEDADE DE UVA: Garganega, Chardonnay, Pinot Bianco.
ZONA DE PRODUÇÃO: Províncias de Vicenza e Verona.
NATURA DO SOLO: Vulcânico e tufáceo.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Cristalino, de cor amarelo palha pálido com reflexos esverdeados. No nariz, é mineral, frutado e floral, 
com notas que lembram pedra de isqueiro, flores de campo como a violeta, pera crocante, com um doce final de damascos em calda e 
amêndoas. No paladar, é caracterizado por uma grande salinidade e boa frescura, com um final muito persistente.
ACOMPANHAMENTOS GASTRONÔMICOS: Excelente com aperitivos e pratos à base de peixe e mariscos. Também combina 
perfeitamente com vegetais, carnes brancas e pratos típicos da culinária mediterrânea.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 8-10°C
TEOR ALCOÓLICO: 12%vol
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