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Questo vino chiamato Bacca del Merlo
® è un vino ottenuto principalmente da uve Garganega, l'uva autoctona dell'est veronese. Il vino prende il 

nome dalla parola “BACCA”, che sta ad indicare la miglior bacca del grappolo dell'uva Garganega e dalla parola “MERLO” un uccello dal 

piumaggio nero  lucente, dal becco giallo/arancio e dal canto vivace che vive nelle nostre zone ed è ghiotto di frutta, in questo caso della bacca 

di questa uva Garganega. Si tratta di un vero e proprio Buongustaio, in quanto ama cibarsi delle bacche più mature e dolci. Come il Merlo ama 

cibarsi delle bacche più prelibate, così noi amiamo selezionare nella produzione di questo vino i grappoli migliori con lo scopo di far rievocare

al degustatore i profumi e gli aromi tipici della nostra terra.

TIPOLOGIA: vino bianco Veneto I.G.T.
UVAGGIO: Garganega, Chardonnay, Pinot Bianco.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di  Vicenza e Verona.
NATURA DEL SUOLO: Vulcanico e tufaceo.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Cristallino, dal colore giallo paglierino tenue con riflessi verdognoli. Al naso minerale, fruttato e 
floreale, con note che ricordano la pietra focaia, i fiori di campo come la viola mammola, la pera croccante, con un dolce 
finale di albicocche sciroppate e di mandorle. 
Al palato è caratterizzato da una grande sapidità e una buona freschezza con un finale in bocca molto persistente. 
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con antipasti e primi a base di pesce e crostacei. Si abbina perfettamente anche a 
verdure e carni bianche e piatti tipici della cucina mediterranea.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 12%vol 

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148520405 / BOX x 6 BT 8050148520412

바카 델 메를로® 와인은 주로 베로나 동부의 토착 품종 인 가르가네가 포도 포함되어 있습니다. 그 이름은 “BACCA”에서 유래되었으며, 
이는 가르가네포도 송이에서 가장 뛰어난 열매를 가리킵니다. 그리고 “MERLO”는 우리 지역에 서식하며 특히 가르가네포도의 열매를 
선호하는 광택 나는 검은 깃털, 노란/주황색 부리, 활기찬 지저귐으로 특징 지어지는 새입니다. 이 새는 최상의 열매를 즐기는 진정한 
미식가로, 익은 것과 달콤한 열매를 선호합니다.
최상의 열매를 즐기듯, 우리는 이 와인을 제조할 때 가장 우수한 송이를 세심하게 선택하여 우리 땅의 향기와 맛을 떠올리려고 합니다.

종류: 화이트 와인 베네토 I.G.T. 
포도 품종: 가르가네가, 샤르도네, 피노 비앙코.
지역: 베로나, 비첸차
토양 유형: 화산성의 및 편암성의
특징: 맑고 투명한 연한 노란색이고  녹색 하이라이트가 있습니다.  향은 광물, 과일, 그리고 꽃 향이 어우러져 있으며, 화강암을 
연상시키는 냄새와 보랏빛의 백합과 같은 야생화, 바삭한 배의 향이 있습니다. 시럽에 담근 살구와 아몬드의 달콤한 끝맛이 있습니다. 
맛은 가볍고 상쾌하며, 고소하며, 오래도록 지속되는 끝맛이 있습니다.
식품 페어링: 에피타이저 및 생선과 조개의 첫 번째 코스 요리와 잘 어울립니다. 그리고또 야채, 흰 고기, 그리고 전통적인 지중해 요리와도 
완벽하게 어울립니다.
서빙 온도: 8-10°C
알코올 함량: 12%vol
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