CA’ DEL SETTE

— GOURMET FOOD & BEVERAGE =—

BACCA DEL MERLO"

LINIE CA' DEL SETTE®

Bacca del Merlo® ist ein Wein, der hauptsdchlich aus Garganega-Trauben gewonnen wird, der autochthonen Rebsorte des Ostens von Verona.
Der Wein hat seinen Namen von dem Wort ,,Beere* (BACCA), das die beste Beere der Garganega-Traube bezeichnet, und von dem Wort

»Amsel“ (MERLO), einem Vogel mit glidnzend schwarzem Gefieder, gelb-orangem Schnabel und lebhaftem Gesang, der in unseren Gegenden lebt
und gierig nach Friichten ist, in diesem Fall nach der Beere der Garganega-Trauben. Es handelt sich um einen echten Feinschmecker, denn er
erndhrt sich am liebsten von den reifsten und siifSesten Beeren. Wie die Amsel es liebt, die késtlichsten Beeren zu essen, so wdhlen wir bei der
Herstellung dieses Weins die besten Trauben aus, um die typischen Gertiche und Aromen unseres Landes zum Geschmack hervorzubringen.

CA' DEL SETTE®

TYPOLOGIE: Weiwein Veneto I.G.T.

REBSORTEN: Garganega, Chardonnay, Pinot Bianco.

ANBAUGEBIET: Provinz von Vicenza und Verona.

BODENART: Vulkanisch und tuffhaltig.

ORGANOLEPTISCHE ASPEKTE: Kristallklare, zarte strohgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen. Mineralisches, fruchtiges und
blumiges Bukett mit Nuancen, die an den Feuerstein, an Wildblumen wie Duftveilchen und an knusprige Birnen erinnern.
SiiBer Abgang mit Noten von Mandeln und in Sirup eingelegten Aprikosen.

Am Gaumen frisch und sehr schmackhaft mit besonders anhaltendem Abgang.

SPEISEEMPFEHLUNG: Hervorragend zu Vorspeisen und ersten Gangen mit Fisch bzw. Schalentieren. Ideal auch zu Gemiise
und weiRem Fleisch sowie zu typischen mediterranen Gerichten.

TRINKTEMPERATUR: 8-10°C

ALKOHOLGEHALT: 12% vol
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