
  

AMARONE 
1944 Monte Comun - ЛИНИЯ APPASSIONANTE®  
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EAN код 13 бут. 0,75 л: бут. 8050148521075 / BOX x 6 бут. 8050148521082 

Благодаря традициям, передаваемым из поколения в поколение, вместе с поиском инновационных технологий производства, в 2015 

году мы создали линию Appassionante® для 150-летнего юбилея работы нашей семьи в области выращивании винограда. Вина линии 

Appassionante® названы в честь сражений, проходивших на нашей территории. Цель - отметить связь с землей, поэтому так же, 

как герои сражались за свою родину, мы каждый день боремся за сохранение традиций, передаваемых из поколения в поколение.

 

Одно из таких вин - «1944 MONTE COMUN» («1944 Монте Комун»), Amarone della Valpolicella DOCG 15,5%, созданное в память о битве 

при Монте Комун, которая произошла 17 сентября 1944 года (в коммуне Греццана, т.е. в районе производства вина Амароне). 

Эта битва является одним из важнейших сражений веронского Сопротивления. Амароне - вино с богатой историей, 

производимое в ограниченных количествах из винограда из области Вальполичелла, тщательно отобранного, подсушенного и 

винифицированного по древней традиции. Вину свойственны очень сильный, интенсивный и элегантный вкус, ароматы черники 

и лёгкая пряность из выдерживания вина в дубовых бочках.

ТИП: Amarone Della Valpolicella DOCG (название проверенного и гарантированного происхождения)
СОРТ ВИНОГРАДА: Корвина, Корвиноне, Рондинелла.
МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА: Провинция Верона.
ТИП ПОЧВЫ: Богат текстурой, в основном известковой.
ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ: Тёмно-красный цвет. Интенсивный и элегантный букет с ароматами черники и спелой 
вишни и с лёгкой пряностью из выдерживания вина в дубовых бочках. Очень сильный вкус. Вину свойственны восприятие 
мясистых фруктов и мягкие танины, балансирующие правильную кислотность вина.
ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СОЧЕТАНИЯ: Вино прекрасно сочетается с тушёным мясом, дичью и очень вкусными твёрдыми сырами. 
Оно также подходит для окончания еды или как вино для медитации.
ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ: 18 °C
КРЕПОСТЬ: 15,5% об.
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