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CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148521075 / BOX x 6 BT 8050148521082

Grazie alle tradizioni tramandate di generazione in generazione combinate con la ricerca di tecniche di produzione innovative, nel 2015 abbiamo 

creato la linea Appassionante® al fine di celebrare l'anniversario dei 150 anni della nostra famiglia nella coltivazione della vite. 

I vini della linea Appassionante®  prendono nome da battaglie combattute nel nostro territorio. L'obiettivo è quello di celebrare il legame con 

la terra, pertanto come gli eroi hanno combattuto per la loro patria, noi combattiamo ogni giorno per mantenere vive nel tempo le tradizioni 

tramandateci di generazione in generazione. 

Uno di questi vini è “1944 MONTE COMUN”, Amarone della Valpolicella DOCG da 15,5%vol, creato in memoria della battaglia di Monte Comun  
che avvenne il 17 settembre 1944 (nel comune di Grezzana, territorio di produzione del vino Amarone). Questa battaglia è tra i più importanti 
scontri della Resistenza veronese.
L'Amarone è un vino ricco di storia. Viene prodotto in quantità limitata con le uve della zona della Valpolicella, accuratamente selezionate, 
appassite e vinificate secondo l’antica tradizione. Il sapore è molto deciso; intenso ed elegante al naso, con aromi di mirtilli neri e una lieve 
speziatura originata dalle botti di rovere.

TIPOLOGIA: Amarone Della Valpolicella Denominazione di Origine Controllata e Garantita.
UVAGGIO: Corvina, Corvinone, Rondinella.
ZONA DI PRODUZIONE: Provincia di Verona.
NATURA DEL SUOLO: Ricco di scheletro e prevalentemente calcareo. 
ASPETTI ORGANOLETTICI: Colore rosso scuro. Intenso ed elegante al naso con aromi di ciliegia matura e mirtilli neri con 
una lieve speziatura originata dalle botti di rovere. Molto deciso al palato; si contraddistingue con una tannicità morbida 
in equilibrio con una giusta acidità e percezione di frutta polposa.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ideale per accompagnare brasati, selvaggina e formaggi a pasta dura molto saporiti. 
Ottimo anche alla fine di un pasto o come "vino da meditazione".
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 15,5%vol 

annata 2018  

Graças às tradições transmitidas de geração em geração, combinadas com a busca por técnicas de produção inovadoras, em 2015 
criamos a linha Appassionante® para celebrar o aniversário de 150 anos de nossa família na vinicultura.
Os vinhos da linha Appassionante® recebem nomes de batalhas travadas em nosso território. O objetivo é celebrar o vínculo com a 
terra; assim como os heróis lutaram por sua pátria, nós lutamos todos os dias para manter vivas as tradições transmitidas de geração 
em geração.
Um desses vinhos é o “1944 MONTE COMUN”, Amarone della Valpolicella DOCG com 15,5%vol, criado em memória da batalha de 
Monte Comun que ocorreu em 17 de setembro de 1944 (no município de Grezzana, área de produção do vinho Amarone). Esta batalha 
é um dos mais importantes confrontos da Resistência veronese.
O Amarone é um vinho rico em história. É produzido em quantidade limitada com uvas da região da Valpolicella, cuidadosamente 
selecionadas, passificadas e vinificadas segundo a antiga tradição. O sabor é muito marcante; intenso e elegante no nariz, com 
aromas de mirtilos negros e um leve toque de especiarias originadas dos barris de carvalho.

TIPOLOGIA: Amarone Della Valpolicella Denominação de Origem Controlada e Garantida.
VARIEDADE DE UVA: Corvina, Corvinone, Rondinella.
ZONA DE PRODUÇÃO: Província de Verona.
NATURA DO SOLO: Rico em esqueleto e predominantemente calcário.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Cor vermelho escuro. Intenso e elegante no nariz com aromas de cereja madura e mirtilos negros, com 
um leve toque de especiarias originadas dos barris de carvalho. Muito marcante no paladar; destaca-se com uma tanicidade macia 
em equilíbrio com uma acidez adequada e percepção de frutas polposas.
ACOMPANHAMENTOS GASTRONÔMICOS: Ideal para acompanhar carnes assadas, caça e queijos duros e muito saborosos. Ótimo 
também ao final de uma refeição ou como “vinho de meditação”.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C
TEOR ALCOÓLICO: 15,5%vol
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