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Grazie alle tradizioni tramandate di generazione in generazione combinate con la ricerca di tecniche di produzione innovative, nel 2012 abbiamo 

creato la linea Amante®. Questa linea nasce dall'AMORE che nutriamo per il nostro territorio, il nostro lavoro e la continua ricerca. Verona, l'area di 

produzione dei vini della collezione, è conosciuta in tutto il mondo come la città dell'AMORE grazie alla grande storia di Romeo e Giulietta. 

Questo nome spiega molto bene e in poche parole questi vini...rappresenta il legame con la storia del nostro territorio, un nettare raccolto nei 

bellissimi e suggestivi vigneti della provincia di Verona, che vogliamo condividere con i nostri clienti per fargli vivere queste emozioni.

Amante® Collezione Oro è il risultato di un processo di ricerca che ha portato alla creazione di questo prodotto unico che combina due tecniche 

tipiche dei grandi vini rossi di Verona: l' Appassimento e il Ripasso, rivisitate e migliorate solo grazie all'esperienza maturata in tutti questi anni 

che rende questo processo esclusivo Ca' del Sette.

TIPOLOGIA: Rosso Verona I.G.T. , ottenuto da esperienza vendemmiale esclusiva Ca’ del Sette, basata sulla raccolta 
tardiva delle migliori uve lasciate leggermente appassire in vigna.
UVAGGIO: Merlot, Cabernet Sauvignon, Corvina.
ZONA DI PRODUZIONE: Provincia di Verona.
NATURA DEL SUOLO: Ricco di scheletro e prevalentemente calcareo e sabbioso.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Vino dal colore rosso rubino intenso con riflessi violacei. Caratterizzato da forti note di vaniglia e 
frutti rossi, caffè e liquirizia, con un retrogusto di ciliegia, cioccolato e cacao. Dal sapore pieno ed equilibrato; corpo e intensità 
sono esaltati.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con i cibi autunnali e invernali come brasati, spezzatini, arrosti e selvaggina. Si abbina 
bene anche a prodotti più semplici come salumi e formaggi. Anche bevuto da solo è il degno finale di un pasto serale o il 
compagno di una piacevole meditazione, magari accompagnato con del cioccolato a scaglie.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 16%vol 

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148522096 / BOX x 6 BT 8050148522102

LINEA AMANTE®   
annata 2019  annata 2016  

Graças às tradições transmitidas de geração em geração combinadas com a busca por técnicas de produção inovadoras, em 2012 criamos 
a linha Amante®. Esta linha nasce do AMOR que temos pela nossa região, nosso trabalho e a contínua pesquisa. Verona, a área de 
produção dos vinhos da coleção, é conhecida em todo o mundo como a cidade do AMOR devido à grande história de Romeu e Julieta. Este 
nome explica muito bem e em poucas palavras esses vinhos... representa o vínculo com a história da nossa região, um néctar colhido nos 
belos e sugestivos vinhedos da província de Verona, que queremos compartilhar com nossos clientes para que eles vivam essas emoções.
Amante® Coleção Ouro é o resultado de um processo de pesquisa que levou à criação deste produto único que combina duas técnicas 
típicas dos grandes vinhos tintos de Verona: o Appassimento e o Ripasso, revisitados e aprimorados somente graças à experiência 
adquirida ao longo desses anos que torna este processo exclusivo da Ca’ del Sette.

TIPOLOGIA: Rosso Verona I.G.T., obtido de uma colheita exclusiva da Ca’ del Sette, baseada na colheita tardia das melhores uvas deixadas 
ligeiramente passificadas na vinha.
VARIEDADE DE UVA: Merlot, Cabernet Sauvignon, Corvina.
ÁREA DE PRODUÇÃO: Província de Verona.
NATUREZA DO SOLO: Rico em esqueleto e predominantemente calcário e arenoso.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Vinho de cor rubi intenso com reflexos violetas. Caracterizado por fortes notas de baunilha e frutas ver-
melhas, café e alcaçuz, com um retrogosto de cereja, chocolate e cacau. Sabor pleno e equilibrado; corpo e intensidade são realçados.
COMBINAÇÕES GASTRONÔMICAS: Ótimo com alimentos de outono e inverno, como carnes assadas, ensopados, assados e caça. Também 
combina bem com produtos mais simples como embutidos e queijos. Mesmo servido sozinho, é um digno final de uma refeição noturna ou 
o companheiro de uma agradável meditação, talvez acompanhado de chocolate em lascas.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C
TEOR ALCOÓLICO: 14,5%vol
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