
  

In un'epoca in cui internet è parte integrante della vita quotidiana, abbiamo deciso di creare questo Frizzante per i giovani che vogliono avvicinarsi 

al mondo del vino, seppur cercando di mantenere vive le tradizioni dei nostri luoghi.

L'accostamento del nome www.950cadelsette.it alla mappa storica del nostro territorio e al mondo del Web, vuole ambire a tenere uniti due mondi 

che all'apparenza sembrano opposti: la Tradizione e l'Innovazione; due mondi che sono uno dipendente dall'altro poiché senza tradizione non ci può 

essere innovazione. La parola “WWW” è l'acronimo di Wine We Want, ovvero “Il Vino che Vogliamo”. Si è voluto in questo modo creare lo slogan  

“*il vino che vogliamo: 9,50%vol Ca' del Sette italiano”, per avvicinare i giovani al mondo del vino con una linea a basso contenuto alcolico e allo 

stesso tempo permettere il consumo in ogni momento della giornata, senza dover mai rinunciare a un buon bicchiere. 

Si tratta di un vino adatto a tutte le occasioni, dall'aperitivo a tutto pasto, in quanto caratterizzato da un contenuto alcolico leggero che gli 

permette di essere adatto ad ogni momento conviviale.

www. 950cadelsette.it
LINEA WWW - CA' DEL SETTE®   

Ca' del Sette S.r.l.

Via Calderina, 11- 36053 Gambellara (VI)
P.IVA 03954180240
Email: cadelsette@cadelsette.it - cadelsette@gmail.com - www.cadelsette.it -Tel. +39 3442418030
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TIPOLOGIA: Frizzante I.G.T. Trevenezie, 2,5 atm.
UVAGGIO: Garganega, Glera.
ZONA DI PRODUZIONE: Province di Vicenza e Verona.
NATURA DEL SUOLO: Tufaceo, calcareo.
ASPETTI ORGANOLETTICI: Brillante, dal colore giallo paglierino tenue con riflessi verdognoli. Al naso floreale e fruttato. 
Caratterizzato da note di fiori bianchi, di pesca e pera croccanti. Vino frizzante, giovane, dal gusto delicato, fresco ed 
equilibrato. 
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo come aperitivo e  base per cocktail. Si abbina perfettamente anche con antipasti, 
pizza e piatti a base di pesce tipici della cucina mediterranea e asiatica.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6-8°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 9,5%vol 

CODICE EAN 13 bt.  0,75 L: BT 8050148520009 / BOX x 6 BT 8050148520016

Graças às tradições transmitidas de geração em geração, combinadas com a busca por técnicas de produção inovadoras, em 2015 
criamos a linha Appassionante® para celebrar o aniversário de 150 anos de nossa família na vinicultura.
Os vinhos da linha Appassionante® recebem nomes de batalhas travadas em nosso território. O objetivo é celebrar o vínculo com a 
terra; assim como os heróis lutaram por sua pátria, nós lutamos todos os dias para manter vivas as tradições transmitidas de geração 
em geração.
Um desses vinhos é o “1944 MONTE COMUN”, Amarone della Valpolicella DOCG com 15,5%vol, criado em memória da batalha de 
Monte Comun que ocorreu em 17 de setembro de 1944 (no município de Grezzana, área de produção do vinho Amarone). Esta batalha 
é um dos mais importantes confrontos da Resistência veronese.
O Amarone é um vinho rico em história. É produzido em quantidade limitada com uvas da região da Valpolicella, cuidadosamente 
selecionadas, passificadas e vinificadas segundo a antiga tradição. O sabor é muito marcante; intenso e elegante no nariz, com 
aromas de mirtilos negros e um leve toque de especiarias originadas dos barris de carvalho.

TIPOLOGIA: Amarone Della Valpolicella Denominação de Origem Controlada e Garantida.
UVAGGIO: Corvina, Corvinone, Rondinella.
ZONA DE PRODUÇÃO: Província de Verona.
NATURA DO SOLO: Rico em esqueleto e predominantemente calcário.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Cor vermelho escuro. Intenso e elegante no nariz com aromas de cereja madura e mirtilos negros, com 
um leve toque de especiarias originadas dos barris de carvalho. Muito marcante no paladar; destaca-se com uma tanicidade macia 
em equilíbrio com uma acidez adequada e percepção de frutas polposas.
ACOMPANHAMENTOS GASTRONÔMICOS: Ideal para acompanhar carnes assadas, caça e queijos duros e muito saborosos. Ótimo 
também ao final de uma refeição ou como “vinho de meditação”.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C
TEOR ALCOÓLICO: 15,5%vol

Graças às tradições transmitidas de geração em geração combinadas com a busca por técnicas de produção inovadoras, em 2012 criamos 
a linha Amante®. Esta linha nasce do AMOR que temos pela nossa região, nosso trabalho e a contínua pesquisa. Verona, a área de 
produção dos vinhos da coleção, é conhecida em todo o mundo como a cidade do AMOR devido à grande história de Romeu e Julieta. Este 
nome explica muito bem e em poucas palavras esses vinhos... representa o vínculo com a história da nossa região, um néctar colhido nos 
belos e sugestivos vinhedos da província de Verona, que queremos compartilhar com nossos clientes para que eles vivam essas emoções.
Amante® Coleção Ouro é o resultado de um processo de pesquisa que levou à criação deste produto único que combina duas técnicas 
típicas dos grandes vinhos tintos de Verona: o Appassimento e o Ripasso, revisitados e aprimorados somente graças à experiência 
adquirida ao longo desses anos que torna este processo exclusivo da Ca’ del Sette.

TIPOLOGIA: Rosso Verona I.G.T., obtido de uma colheita exclusiva da Ca’ del Sette, baseada na colheita tardia das melhores uvas deixadas 
ligeiramente passificadas na vinha.
UVAGGIO: Merlot, Cabernet Sauvignon, Corvina.
ÁREA DE PRODUÇÃO: Província de Verona.
NATUREZA DO SOLO: Rico em esqueleto e predominantemente calcário e arenoso.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Vinho de cor rubi intenso com reflexos violetas. No nariz apresenta-se intenso, complexo e fino. Caracteri-
zado por notas de frutas vermelhas e baunilha com um delicado retrogosto de cereja e chocolate. Vinho encorpado, de sabor equilibrado, 
intenso e persistente.
COMBINAÇÕES GASTRONÔMICAS: Combina perfeitamente com embutidos, queijos curados, pratos principais estruturados à base de 
carne e trufas. Ótimo também com carnes vermelhas grelhadas, carnes estufadas e caça.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C
TEOR ALCOÓLICO: 13,5%vol

Os vinhos da linha Filacorta® recebem seu nome das técnicas de plantio das vinhas, que, a partir de um certo período histórico, 
começaram a ser dispostas em fileiras. A origem dos “filari corti” (fileiras curtas) está ligada ao passado e às tradições das famílias 
no território do Vêneto, que, após a morte dos pais, precisavam dividir os diversos lotes de terra entre os herdeiros, criando assim 
parcelas cada vez menores.
Dos “filari corti” nasce a nossa linha de vinhos Espumantes Filacorta®, elaborados a partir de uvas selecionadas e cultivadas em 
diferentes parcelas. Essas uvas selecionadas conferem notas e aromas especiais ao vinho, que, através das cuidadosas fases de 
espumantização, se transforma em um produto único, com perlage fino e elegante, adequado para todas as ocasiões.

TIPOLOGIA: Espumante - 5,5 atm.
UVAGGIO: Glera, Garganega.
ZONA DE PRODUÇÃO: Províncias de Vicenza e Verona.
NATURA DO SOLO: Pedregoso, argiloso.
ASPECTOS ORGANOLÉPTICOS: Brilhante, de cor amarelo palha pálido com reflexos esverdeados. Perlage bastante fino e elegante. No 
nariz, é floral e frutado, destacando-se notas de flores de sabugueiro e de peras, com notas de pêssego e pera crocante. No paladar, 
apresenta-se fresco, com boa salinidade e persistência.
ACOMPANHAMENTOS GASTRONÔMICOS: Excelente como aperitivo, com finger foods em geral e tábuas de embutidos e queijos, mas-
sas com molhos delicados de carne, pratos principais à base de carnes brancas e pizza. Também é ideal com sopas de verão, crudités 
e pratos à base de frutos do mar.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 6-8°C
TEOR ALCOÓLICO: 11%vol

www.950cadelsette.it ®
WWW.- CA’ DEL SETTE ® 라인
인터넷이 일상의 중요한 부분이 된 시대에, 저희는 이 “프리잔테” (세미 스파클링 와인)를 만들기로 결정했습니다. 이 와인은 와인 세계를 
탐험하고 동시에 저희 지역의 전통을 보존하고 싶어하는 젊은이들을 위한 것입니다.
www.950cadelsette.it라는 이름과 우리 영토의 역사적 지도가 결합되어, 혁신과 전통이 보완되는 두 개의 상반된 세계를 연결하려고 
합니다. 혁신은 전통 없이는 존재할 수 없기 때문에 서로 의존하는 두 세계입니다. “WWW”라는 약어는 우리가 원하는 와인을 나타냅니다.
그래서 우리는 “*il vino che vogliamo: Ca’ del Sette italiano (우리가 원하는 와인: 카 델 세테 이탈리아)”라는 슬로건을 만들었습니다. 이 
슬로건은 언제나 품질을 포기하지 않고 하루 종일 즐길 수 있는 저 알콜 라인을 통해 젊은이들을 와인 세계로 소개하기 위한 것입니다.
이 와인은 가벼운 알콜 함유량으로 모든 장소에 적합하며, 모든 사회적 모임에 완벽하게 어울립니다.

종류: 스파클링 화이트 와인 I.G.T. 트레베네치에, 2,5 atm.
포도 품종: 갈가네가, 글레라
지역: 비첸차도, 베로나도
토양 유형: 응회암질 및 석회질입니다.
특징: 이 와인은 밝고 연한 노란색에 녹색 하이라이트가 감도는 색상을 띄고 있습니다.
꽃향과 과일향이 특징입니다. 백색 꽃, 복숭아, 그리고 녹색 배의 향이 느껴집니다. 반짝이는, 젊고 신선하며 섬세하고 균형 잡힌 맛을 가진 
와인입니다.
식품 페어링: 아페리티프과 칵테일베이스로 훌륭합니다. 또한 애피타이저, 피자, 그리고 지중해와 아시아 요리의 전형적인 생선 요리와도 
완벽하게 어울립니다.
서빙 온도: 6-8°C
알코올 함량: 9,5%vol

Seven House S.r.l.
Via San Brizio, 44 - 37032 Monteforte d’Alpone (VR)
Email: cadelsettegourmet@gmail.it - www.7house.it - Tel. +39 3442418030


